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Различные виды очаговъ.

Помимо приборовъ, прѳдназначенныхъ для обогрѣванія 
и вентилированія помѣщѳній, на практик* приходится 
примѣиять особые пени, очаги и плиты, необходимые для 
выполнен!» хозяйственных!, и другихъ спеціальныхъ по
требностей.

Сообразно послѣдннмъ разлнчаютъ:
1) Пищеварительные очаги и плиты, служащіе для при- 

готовленія жидкой и твердой пищи, а также для разогрѣ- 
ванія ея.

2) Киптіильники (въ частности самовары), даюіціе ки
пяченую воду для питья и ириготовленія чаю н кофе, а 
также горячую воду для мытья посуды и другихъ надоб
ностей обихода.

3) Ванные очаги и печи.
4) ІІрачешные очаги, употребляемые для бученія и варки 

бѣлья.
5) Гладильные очаги, для нагрѣванія утюговъ.
Нерѣдко пищеварительные, кипятильные и ванные

очаги соединяются въ одномъ нагрѣвательномъ приборѣ, 
а еще чаще, какъ это дѣлается въ обыкновѳнныхъ квар- 
і прахъ, иъ кухонной плитѣ совмѣщается очагъ для при
готовлен^ пищи и кипятку. Иногда, въ особенности, ко- 
іда кухня предназначается и для жилья прислуги, къ ку
хонной плитѣ присоединяется особый нагреватель на ио- 
добіе комнатной печи.

По характеру нагрѣванія очаги могутъ быть:
а) Съ непосредственнымъ сжиганіемъ подъ котломъ раз- 

личнаго рода топлива до свѣтильнаго газа включительно.



b ) С ъ  впуски,иъ пара, о б ы к н о в е н н о  п о л у ч а е м а  г о  н а  
ц е н т р а л ь н о й  с т а н ц іи ,  в ъ  п р о м е ж у т о к ъ  м е ж д у  д в о й н ы м и  
с т ѣ н к а м и  к о т л а ,  и л и  п р я м о  в ъ  с о д е р ж и м о е  в ъ  н е м ъ .

c )  С ъ  и о д о г р ѣ в а н іе м ъ  к о т л а  горячей водой, п р о в о д и м о й  
с о  с т о р о н ы , и л и  п о л у ч а е м о й  т у п .  ж е  п р и  п о м о щ и  м ѣ с т -  
и о й  т о п к и .

(1) С ъ  п р н м ѣ н е н іе м ъ  электричества.
С у щ е с т в е н н о е  о т л и ч іе  о ч а г о в ъ ,  и а г р ѣ в а е м ы х ъ  п а р о м ъ  

и л и  г о р я ч е й  в о д о й , з а к л ю ч а е т с я  в 'ь  т о м ъ ,  ч т о  о н и  п р е -  
д о х ]» а н я ю т ъ  п и щ у  о т ъ  п р и г о р а и ія ,  н о  н е  д о п у с к а ю т !»  ж а -  
р е н ія ,  к о т о р о е  т р е б у е т ъ  з н а ч и т е л ь н о  б о л ѣ е  в ы с о к о й  т е м 
п е р а т у р ы .  К р о м ѣ  т о г о , о н и  д а ю т ъ  б о л ѣ е  с к о р у ю  и с о в е р 
ш е н н у ю  р е г у л и р о в к у  н а г р ѣ в а н ія  и  д о и у с к а ю т ъ  и о д д е р -  
ж а н іе  в ъ  к у х о н н о м ъ  п о м ѣ щ е н іи  н а д л е ж а щ е й  ч и с т о т ы .

И о  матеріалу р а з л и ч а ю т , :  1) металлическіе о ч а г и  
и 2) с ъ  кирпичной обмуровкой. Б ы в а ю т ъ  т а к ж е  одиночные 
и групповые о ч а г и .  О б ы к н о в е н н о  о ч а г и  у с т р а и в а ю т с я  н е 
п о д в и ж н о  н а  д а и и о м ъ  м ѣ с т ѣ ,  н о  в ъ  н т ,к о т о р ы х ъ  с л у ч а я х ъ  
о н и  с т а в я т с я  н а  п о в о з к и  и л и  с н а б ж а ю т с я  к о л е с а м и  (по- 
ход ныл кухни).

Очаги съ непосредственной топкой.

С о ста в ь  пищ и. О р г а н и з м ъ  в з р о с л а г о  ч е л о в ѣ к а  н у ж д а е т с я  
в ъ  п р іе м ѣ н и щ и  д л я  в о з с т а н о в л е н ія  и з н а ш и в а ю щ и х с я  т к а 
н е й . п о д д е р ж а и ія  н е о б х о д и м о й  т е м п е р а т у р ы  ( в ъ  ср ед н ем '! , 
о к о л о  3 7 °  С), в о з м ѣ щ е н ія  п о т е р ь  в ъ  в н д ѣ  п о т а  и  м о ч и , 
а  т а к ж е  с о в е р ш е н ія  в н ѣ ш и е й  м е х а н и ч е с к о й  и в н у т р е н н е й  
в ъ  н е м ъ  р а б о т ы . В ъ  н е р іо д ъ  ж е  р о с т а  и и т а и іе  н е о б х о 
д и м о  и д л я  с о з и д а н ія  ч а с т е й  о р г а н и з м а .

Н о р м а л ь н о  п о с л ѣ д н ій  н м ѣ е т ъ  с о с т а в ь  о к о л о  5 9 —6 3 %  
в о д ы , 15 — 1б°/о б ѣ л к о в ъ  и к л е й  д а ю щ и х ъ  в е щ е с т в ъ ,  1 к 
-1 ° /о  ж н р о в ъ  и  5°/о с о л е й  ( з о л ы ) . П о э т о м у , к р о м ѣ  в о д ы , к о 
т о р а я  н у ж н а  т а к ж е  д л я  в ы н е с е н ія  н з ъ  о р г а н и з м а  п р о д у к 
т о в ! ,  р а с п а д а ,  о с н о в н о ю  с о с т а в н о ю  ч а с т ь ю  п и щ и  б у д у т ъ  
б ѣ л к о в ы я  в е щ е с т в а .  В м ѣ с т ѣ  с ь  с о о т в ѣ т с т в у ю щ и м и  с о л я м и  
и  п р и  и о с р е д с т в ѣ  о с о б а г о  в е щ е с т в а — л е ц и т и н а ,  с о с т о я 
щ е г о  п з ъ  ф о с ф о р н о й  к и с л о т ы  ст. ж и р а м и , п р о и с х о д и т ъ

п р е о б р а з о в а н и е  о б ы к н о в е н н а г о  б ѣ л к а  в ъ  о р г а н и з о в а н  
п ы й  *)•

С в о е г о  р о д а  т о п л и в о м ъ  д л я  в ы р а б о т к и  н а д л е ж а іц а г о  
т е п л а  в ъ  о р г а н и з м ѣ  и с о в е р ш е н ія  м е х а н и ч е с к о й  р а б о т ы  
с л у ж а т ъ  у г л е в о д ы  и ж и р ы . П о с л ѣ д и іе ,  к р о м ѣ  т о г о , с о о б - 
щ а ю т ъ ф о р м а м ъ о р г а н и з м а  о к р у г л е н н о с т ь ,  з а щ и щ а ю т ! ,  т ѣ л о  
о т ъ  ч р е з м ѣ р н а г о  о х л а ж д е н ія  и , в х о д я  в ъ  с о с т а в ь  е го , 
о б р а з у ю т ! ,  к а к ъ  б ы  з а п а с ы  г о р ю ч а г о  в е щ е с т в а ,  р а с х о д у е -  
м а г о  вт . п е р іо д ы  г о л о д а и ія  и л и  н е д о с т а т о ч н а г о  н и т а н ія .  
Ж и р ы  а с с и м и л и р у ю т с я  о р г а н и з м о м ! , в ъ  н а т у р а л ь н о м ъ  
с в о е м ъ  в и д ѣ , а  у г л е в о д ы  в ъ  в и д ѣ  с а х а р а ,  к о т о р ы й  в с а с ы 
в а е т с я  н е п о с р е д с т в е н н о ,  и г л и к о г е н а .

С о о т н о ш е н іѳ  в ъ  п и щ ѣ  б т .л к о н ъ , ж и р о в ! ,  и  у г л е в о д о в ъ  
н е л ь з я  с ч и т а т ь  у с т а н о в л е н н ы м ! ,  с ъ  д о с т а т о ч н о ю  о б о с н о 
в а н н о с т ь ю . О п и р а я с ь  н а  к о л и ч е с т в о  э т и х ъ  в е щ е с т в ъ ,  в ы -  
д ѣ л я е м о е  в о  в р е м я  г о л о д а н ія  и в ъ  о б ы к н о в е н н о м ! , с о с т о я -  
н ін , а  т а к ж е  п о л ь з у я с ь  д а н н ы м и  и о в с е д н е в и а г о  о п ы т а , 
б о л ь ш и н с т в о  ф и з іо л о г о в ъ  п о л а г а е т ъ  н е о б х о д и м ы м ! , п р и 
н и м а т ь  в ъ  с у т к и  1 0 0 — 1 4 0  гр м . б ѣ л к о в ъ ,  5 0 — 70  ж н р о в ъ  
н 3 0 0 — 6 0 0  у г л е в о д о в ъ .  Д ѣ т и  и  с т а р и к и  т р е б у ю п .  м е н ь ш е . 
С ъ  у в е л и ч е н іе м ъ  в ѣ с а  ч е л о в ѣ к а  д о л ж н о  у в е л и ч и в а т ь с я  и 
к о л и ч е с т в о  п и щ и 2).

С в е р х ъ  т о го , с о с т а в ъ  и  к о л и ч е с т в о  п п іц и  д о л ж н ы  б ы т ь  
т а к ъ  с о о б р а ж е н ы , ч т о б ы  п о л у ч а л с я  н а д л е ж а щ !й  „ т е п л о в о й  
э к в и в а л е н т а “, т . е . и з в ѣ с т н ы й  з а п а с ъ  т е п л о в о й  э н е р г ін .

') О собенно много лецитина іп. м озгу и нервной ткани. К алін- 
ныи соли входять  в ь  состав ъ  преим ущ ественно органовъ, натро- 
ныя—соконъ, известь и ф осфоръ—костей.

-) ІІо V oit’y н P etten k o le i ’y  при голоданіи человѣкъ р асходует!, 
нъ сутки 80 грм. су х о го  м яса и 210 ж ир у, а так ж е около 780 \ѴЕ. 
теп ла. ІІрн этомъ бол ѣ е всего п роисходить потерь нъ ж н р а х ъ  (У0— 

m . м ы ш ц ахi.(40—50), к остяхъ  (10— І-li и наконецъ, въ нервной 
сиетем ѣ (2—3%). Смерть наступаетъ, к огда  нѣ съ  тѣ ла уменьш ается  
па 50°,;о и воды на 22°/°. До си хъ  поръ  не удалось т а к ж е  п оддер
ж а ть  ж изн ь  одними бѣлклми или углеводами. По V o it’v дѣ тн  трс- 
бую тъ  7!і г]ім. оЬлковъ, 3.) ж нровъ и 251 углеводовъ, раоочіп вь  
ноко-li 118, 5(і и 500 и въ работѣ  137, 173 и 352. По П лейферу взрос
лый н уж дается  при п окоѣ  въ 57, 14 и 340, при средней работ!;—въ 
120, 40 и 530 и напряженной работѣ — 184, 71 и  570 («Энцнклоп. сло
варь», 1898 r. XXIII, стр . У58).



Послѣдній, кромѣ вѣса тѣла и величины производимой 
работы опредѣляется еще климатическими условіями и 
доходить для нашего климата въ сутки до 3000 калорій, 
болѣе холоднаго—4000 и теилаго—20001).

Указанное соотношеніе основныхъ частей въ пищѣ мо
жетъ быть осуществлено подборомъ различныхъ пита* 
тельныхъ иродуктовъ, однако, съ такимъ расчетомъ, со- 
гласно At\vater‘y, чтобы получить для организма возможно 
меньшее количество безполезной работы (но пищеваре- 
нію). Бѣлокъ въ готовомъ вндѣ содержится въ мясѣ И  М О

Л О Ч Н Ы Х !»  продуктах!» и въ особой формѣ въ растеніяхъ8). 
Нѣкоторыя растенія, какъ, напримѣръ, бобы и рисъ со
держать довольно много бѣлка, но онъ заключѳнъ въ 
оболочку зоренъ и усваивается организмом!» часто въ 
количеств!» только (И)" о. Поэтому даже съ этой точки зрѣ- 
иія растительная нища должна приниматься въболынемъ 
объемѣ8 ). Изъ углеводовъ особенно легко усваивается са- 
харъ. Жиры всасываются также хорошо, но въ свѣжемъ 
вид!», хотя переносятся не всѣми въ одинаковой степени, 
при чемъ они даютъ почти въ 2,5 раза больше тепловой 
энергіи против!» углеводовъ.

Хотя ІІЛ О Т О Я Д Н Ы Я  животныя питаются О Д Н И М Ъ  М Я 

СО М !», но человѣкъ не можетъ удовлетвориться подоб
ной пищей, такъ какъ не въ состояніи принять такое ко
личество ея, чтобы получить надлежащее содержаніе жира 
или углеводовъ, не говоря уже объ отличающемся оПразѣ 
жизни его и устройств'!; зубовъ.

Точно также нпща человѣка не может!» состоять изъ 
одннхъ растемІй, какъ у травоядных!» животныхъ, на томъ 
основаніи, что для иоддержанія бѣлковаго равновѣсія 
пришлось бы ввести слишкомъ большое количество ея,

’ ) К ом пссія но разработкѣ  новы хъ ннщ ены хъ р аск ладоіп . д л я  
ннж нпхъ чиновъ in» 1905 г. (И нтендантскій ж урн ал ъ  190(5 г., № !), 
стр. 70) признала, что суточны й раціонъ сол д ата  долж ен ъ  за к л ю 
чать т .  себ ѣ  1000 1400 калорій.

*) Глю тинъ х.тЬба, легум инъ бобовых*], растеній.
') Н ъ х л ѣ б ѣ  3<>.7% воды , 7,5 бѣлковъ, 0,5 ж нровъ, 52 углевод.

» м ясѣ  72,3 > 20,9 5 5,2 > —
рнсѣ 13,1 j 7,9 » 0,9 » 7(1,8 >

для усвоенія котораго нужна была бы п величина пищена- 
рительныхъ органовъ травоядных!».

Такимъ образомъ, пища человѣка должна быть смѣшан- 
ной, состоящей изъ мяса и растительных!» веществъ. Со
лей прибавлять не представляется необходимымъ ві, виду 
того, что онѣ имѣются въ достаточно.мъ количеств!-» по 
чти во всякой пищѣ.

Съ названиымъ режимомъ, впрочемъ, не всѣ согласны, 
и имѣется не мало сторонников!» вегетаріанской нищи 
> казываютъ весьма охотно на японцевъ, которые преиму
щественно питаются рпсомъ и рыбой. Но, повидимому, 
главнымъ основаніемъ такихъ вѣяній должно быть нри- 
знано злоупотребленіе состоятельными классами мясной 
нищей, возбуждающими острыми веществами и спиртными 
напитками, каковые, въ связи съ сидячпмъ образом!» 
жизни, вызываютъ различный нодагрическія заболѣваніи; 
что же касается японцевъ, то ио новѣйшимъ даннымъ н 
они нереходятъ къ общеевропейскому пищевому режиму1). 
Кромѣ того, злоупотребленіе растительной пищей можетъ 
вызывать и заболѣваніе инщеварительиыхъ органовъ*).

потребляемый с!» главными составными частями пищн 
ароматическія вещества и приправы имѣютъ зпаченіе лишь 
для улучшенія вкуса и возбужден!я аппетита, а также въ 
пі.которыхъ случаяхъуснленія ныдѣленія слюны н шпце- 
варптельныхъ соковъ. Такое же почти дѣйствіе произво
дитъ бульо нъ, кото])ый содержит!» всего около (),0"/0 орга
нических!. веществь.

’) И нтендангскій  ж урн ал ъ  1909 г., .V (I, стр . Ы».
-) Ьолы пои объели. ]»астпте.ІЫЮН ПШЦІІ м ож егь  вы зы вать р а с 

ш и р ен а ж ел удк а . Одинъ х л ѣ б ъ , особенно черный, легк о причи
няет ь м аслинокислое брож еніе с ь  пздутіедп. -.кивота; п ослѣ дн -е  
•М(,Ж '" ,"Ь П роизводить так ж е к ап уста  и  бобы. М еханически грубы е  
■ о р ы  -ной нищ и способны  ускорять так ж е опораж ннванір киш еч
ника с  ь ослаблен іем ъ  усвоеи ія  пищи. Ираида, к акъ  сообщ ает!. V 
Л авера нъ (В оенная гигіена. С ъ франц. Спб. 1«.КИ) г.,, ипонекій врачъ  
М ине K um adaw a д о к а за л ъ , что .можно сущ ествовать на д іет і; c*j, 
рисом*!» в ь  основ!; при содер ж ан іи  '/а количества бѣ л ка нротш п. 
норма.н.иаго, но не н адо  забы вать больш ую  усвояем ость итого ве
щ ества вообщ е (въ вылущеппо.мь видѣ), какъ пока за л ъ  ещ е R iib -  
пег (Ѵ ч еш п къ  гнгіеиы. Спб. і8!)7 г.), нолучнвш ій 96»/о усвоенія  
в с і.х ъ  илотны х і, вещ ествь  и SO0/*» б‘1;лковъ риса.



м іи н іѳ  т е п л а г о  к л и м а т а  н в р е м е н и  г о д а  с к а п ы в а е т с я  
л а в н ы м ъ  о б р а з о м ъ  в ъ  у м е н ь ш е н іи  п о т р е б л е н  ія  м я с а ,  

у  в е л и ч е н іи  ж и д к о й  п и іц и  и  п л о д о в ъ ,  а  т а к ж е  п р и п р а в ъ  
не. іѣ д с т в іе  з а м е д л е н ія  в ъ  э т о  в р е м я  п и щ е в а р е н ія  в о о б щ е .

о л о а т с к ій  п а е к ъ  м и р н а г о  в р е м е н и  д о л ж е н ъ  б ы т ь  п р и 
р а в н е н ! ,  к ъ  к о л и ч е с т в у  п и т а т е л ь н ы х ъ  в е щ е с т в ъ ,  с о о т в ѣ т -  
с т в у ю іц н х ъ  т я ж е л о м у  т р у д у ,  т а к ъ  к а к ъ  в ы п р а в к а  и  м н о г ія  
з а и я т ія  с о л д а т а  т р е б у ю т ъ  о с о б е н н а г о  н а и р я ж е н ія  и  н е -  
е с т е с т в е н н а г о  н о л о ж е н ія  т ѣ л а .  В ъ  н а с т о я щ е е  в р е м я  э т о т ъ  
с у т о ч н ы й  п а е к ъ  с о с т о и т ъ  н з ъ  3  ф у н т , р ж а н о г о  х л ѣ б а  
и  Ф у н т, ( с ы р о г о )  м я с а  и  3 0 - 4 0  з о л о т и ,  к р у п ъ  и  м у к и  

НЪ к о т о р ы х ъ  с о д е р ж и т с я  1 6 5 - 1 9 0  г р м . б ѣ л к а .  И о с л ѣ ч -  
н е е  н е  д о л ж н о  к а з а т ь с я  ч р е з м ѣ р н ы м ъ , т а к ъ  к а к ъ  ж и в о т 
н ы х ъ  б ѣ л к о в ъ  з а к л ю ч а е т с я  в ъ  н е м ъ  в с е г о  о к о л о  5 0  гр м ., 
т о г д а  к а к ъ  п р и н и м а ю т '! , ,  ч т о  т а к о в ы х ъ  д о л ж н о  б ы т ь  5 0 —  

о o n ,  п о л н а г о  к о л и ч е с т в а  и х ъ  ')•
О б ъ е м ъ  у к а з а н н о й  п и щ и  н а ш е г о  с о л д а т а  д о с т и г а е т ъ  

е о о т в ѣ т с т в е н н о  3 0 0 0  г р м . и  д о л ж е н ъ  б ы т ь  и р и з я а н ъ  
в е с ь м а  б о л ь ш и м ъ , н о  т у т ъ  п р и х о д и т с я  с ч и т а т ь с я  с ъ  у к о 
р е н и в ш е й с я  п р и в ы ч к о й  п р о с т о л ю д и н а  к ъ  б о л ь ш е м у  н а 
п о л н е н и е  ж е л у д к а ,  б е з ъ  к о т о р а г о  у  н е г о  н е  п о л у ч а е т с я  
о щ у щ е п ія  „ с ы т о с т и “

') И ногда вы сказы вается и р едполож еніе о  преувеличенном ъ  
ю ш ч естн і; х л ііб а  на томъ основлніи, что часть его в сегд а  про

дается , но этого пе случает.-«, если  хл ѣ б ъ  д а е т с я  «съ лотка»; кромі, 
><"" онъ  съ ѣ д а ется  вполнѣ молодыми солдатам и и при совео- 
ив-нш усиленной работы . Н азванная вы ш е коммисія по разработкѣ  
новы хъ ш ицеиы хъ р аск л адок  ь п редлож ила 7< Фун. русского хл ѣ ба  
.«»м і.ниті. оЬлымъ къ чаю, отсѣпвать часть отрубей  отъ  него, умень
шить его  кислотность и увеличить д о  IX , , , л . отдѣльно взятагоЛчІф> .

г) Н ъ  иностранных-.; арм іяхъ  въ общ ем ь отпускается  больш е  
мяса и меньше хл ѣ о а . I акъ, въ англійской 680 грм. (1,7 фун.) хл ѣ ба
• Ю грм. (0,85 ф ун.) мяса, -153 грм. (около 1 ф ун.) картофеля пли 
.3 фун. овощей, :{8 грм. са х а р у , с ъ  135 грм. бѣл.соиъ, 23 ж нровъ  
м углеводовъ и 2«оо калорпч. эквивалента; но ф р а н ц у зск о й -  

[іию грм. (2,0 ф ун.) х.тііба, 320 м яса. 70 ж ир у, 21 саха р у , с ъ  150 грм.
іісовъ, 50 ж нровъ, 570 углеводовъ  и 3300 кал. зквнв.; въ герман

ской— 7»0 грм. (1,9 фун.) х.тЬба, 150-250 (0,4 - 0 , 0 фун.) мяса, 90— 
120 рису с ь п о  грм. бѣлковъ, 12 ж нровъ, 690 углеводовъ иЗЗиОкал  
•кыш. При этом ъ въ болы иинотнѣ случаевъ  раціонъ раздѣ л яется

П р и в е д е н н о е  к о л и ч е с т в о  п р о д у к т о в ! ,  п о  п о ш .ім ъ  рас  - 
к л а д к а  м ъ  р а с п р е д ѣ л я е т с я  т а к ъ :  у т р о м ъ  —  ч а й , с а х а р ъ  п 
п ш е н и ч н ы й  х л ѣ б ъ  ( я/4 ф унт.)«  в ъ  п о л д е н ь — о б ѣ д ъ  и з ъ  
с у п а  с ъ  ' / а ф у н т , м я с а  и к а ш и  и л и  з а п р а в о ч и а г о  с у п а ,  
к а ш и  и  ж а р е и а г о  м я с а  и  н е ч е р о м ъ — у ж п н ъ  и з ъ  с у п а  
С7, о с т а л ь н о й  V* Ф у н т, м я с а  1).

Приготовленіе пищи. Т о л ь к о  в к у с н о  и р а з н о о б р а з н о  п р и 
г о т о в л е н н а я  п и щ а  в о с п р и н и м а е т с я  о х о т н о  и  н ъ  н а д л е ж а 
щ е м ! ,  к о л и ч е с т в * .  П о м и м о  п р и д а н !«  п и щ е в ы м ъ  п р о д у к 
т а м ! ,  в к у с а  п р п г о т о в л е н іе  п и щ и  и м ѣ е т ъ  ц ѣ л ь ю  и з м е л ь -  
ч е н іе  и р а з м я г ч е п іе  е я  д л я  у м е н ы и е и ія  р а б о т ы  з у б о в ъ  п 
н и щ е в а р н т е л ь н ы х ъ  о р г а н о в ъ ,  а  т а к ж е  у и п ч т о ж е н іе  в р е д 
н ы х ъ  и  з а р а з и ы х ъ  н а ч а л ъ  а). С ы р о е  м я с о  к р о м ѣ  т о г о  
и м ѣ е т ъ  н е п р ія т н ы й  з а п а х ъ ,  а т ѣ е т о  н е с ъ ѣ д о б н о .  Т е п 
л ы й  к у ш а н ь я  т а к ж е  в к у с н ѣ е  х о л о д н ы х ! , ,  т а к ъ  к а к ъ  в ы -  
д ѣ л я ю т ъ  и а х у ч ія  в е щ е с т в а ,  х о т я  о н и  н е  д о л ж н ы  б ы т ь  
г о р я ч ѣ е  5 5 ° С.

П р и г о т о в л е и іе  р а з л и ч н ы х ъ  с у п о в і ,  о б ы к н о в е н н о  к о м 
б и н и р у е т с я  с ъ  п о л у ч е п іе м ъ  в а р е н о г о  м я с а  д л я  т о г о , ч т о б ы  
и с п о л ь з о в а т ь  т о т ъ  н а  п а р ъ ,  к о т о р ы й  н е р е х о д и т ъ  в ъ  в о д у . 
При э т о м ъ , е с л и  м я с о  с р а з у  к л а д е т с я  в ъ  к и и я т о к ъ ,  п р о п е 

ла мирный, военного времени, а  и ногда лагерны й и усиленный  
(ІІнтенд. ж ур н ал ъ  1909, ЛИ 5, М. Н ориславскій «С тратегія ж е л у д к а >.

Но время русско-японской войны нѣкоторы я роты японцевъ во 
время боев ъ  при М укденѣ проводили д о  I1/* суток ъ  въ транш еяхъ  
при 9 10 мороза, питаясь усиленной сахар н ой  дач ей  (Пит. жѵои  
1909, № 6, стр. 7(і). '

') Н асколько разнообразн  ее меню в ь  заграничны х ь арм іяхъ, 
видно, напрнмѣръ, и зъ  раск ладк и  одной изъ  частей  в ь  Париж!;; 
н ь понедѣльиикъ— обѣдъ: луковый сун ь, рагу н зъ  говядины , сыр ь 
ужпнъ: ж ар ен ая  говядина с ъ  картофелем«,, бобы , вино; но втог,- 
ннкъ—обѣдъ: сѵігь съ  бобами, говядина куском ъ, нинныя ягоды, 
j жии ь. ж арен ая  говядина съ  яблоками, горош екъ, вино.

-) < поры сибирской изпы гибнуть толі.ко в ъ  кипящ ей вод!, нь 
.»—10 мин., сухой  ж е  ж ар  ь вы держивают«, при 120° ( ’. Пацпллы 
туберкул еза  при кпияченіи въ водѣ  в ъ  отдѣльном ъ вид-1; і ибну-гі. 
черезъ  .»мни., при 85° С оігі; сопротивляю тся значительно дольш е  
(.). Л ундбергъ. Санитарно-строительное дѣ ло . Спб. 1!М(7, стр. 35 и 37) 
П узы рчаты е глисты  и оги баю ть  при 48° С ,трихины  при 70J (Valin). 
.Зародыш и с а п а  ун ичтож аю тся  кнпяченіемъ (Levy). Птомаины и 
токсины не р азр уш аю тся  д а ж е  при температур!; парки.



ходить образована нзъ свертывающегося бѣлка корочки 
которая затрудняетъ перехода, соковъ въ бульонъ, и по
тому мясо оказывается сочнѣе и питательнѣе; при номѣ- 
щеніп же мяса въ холодную воду получается болѣе крѣн- 
к і" оульонъ н сильно разваренное мясо.

Альбуминъ мяса начинаетъ свертываться при 47° С 
другія же разновидности бѣлка при 70—75°. Нагрѣваніе 
мяса до 80 вызываетъ уже разложеніе его съ  появте- 
иіемъ нріятнаго запаха. При жареніи мяса (150-190° С) 
также образуется корка съ поверхности, въ особенности 
въ сильномъ жару, и пригорающія вещества нридаютъ 
характерный иріятный вкусъ «, запахъ. При тушеніи 
мясо какъ бы варится въ собственномъ соку ')•

Срокъ варки мяса зависитъ отъ величины кусковъ 
при измельченіи каковыхъ оно можетъ ви о л н іГ прова
риться приблизительно въ теченіе 1 2 часа. При средней 
веліічпнѣ кусковъ считается достаточной варка въ тече
т е  3—3 2 часовъ, а для нолученія крѣпкаго б у л ьо н а- 
до 4—5 часовъ -).

При приготовленіи суповъ въ солдатской кухнѣ обы
кновенно кладутъ мясо въ холодную воду, чтобы нолу-

') При варкѣ м яса п р ои сходи ть  ум ены иеніе его  нъ в ѣ с ѣ ,г іа в -  
ымь образом ъ  яп счетъ уменьш енія количества воды  о т ь  37°'о

(ѴаІІП' П°  Л а,,ерану' п арка ж ,
, ‘ І кпкъ иь очаі‘ѣ Эккера), даетъ даже увели-

Ѵя іпѴ "  РеНО® МЯС0 т еГ,яетъ  1,0 К чЬпег’у около .14% и 
a ll .n  j . ге.іятина д о  2..%, баранина 2 1" о и с в и н н н а -3 3 > . Тсм-

,,,Л;,ЬП,аеГЬ выдѣлоніе ЖНР°В'Ь изъ волокон., 
туш,'ні" ». * -

-) ( ог.-іасио опы тові, J e a n u e l’H в ь  госпиталѣ S .-M artin  (A Іа-

ѴиѴІ6Ш) буЛЫ)НЬ л уч ш е и аромат.іч-
I • е (Ш  варится не при іѵ.іиѣніп, а  при 95° С

По ѴаІІііГу кусокъ  м яса в ь  з  киллогр. вѣсомъ з а  1 ч а съ  вашей

П -Н  1,11 'Г"МП,Ч’®_ГУРУ иъ 50 J с  " черезъ  4 ч а са  9 0 -1 0 0 ; кусокъ  
о,8 кил., опущенный в ь  хол одн ую  в оду , черепъ 3 ч аса  іа е г і 

на глубпні; 8 см. 52°, через ,, 4 ч а с .-С 7  и только ч ер езъ  в ч а и .и ь -
(съ  потр1,оп 25"/° въ иѣсі;). К усокъ  въ 5,1 кил., положенны й нъ 

кппятоьъ „л глубинЬ О С М . ч ерезъ  3 ч а са  н ок азалъ  5.Ѵ, черелъ 
а. а 6,1 и I, часовъ —82. ЛСареное мясо, слегка красное ннѵтри 

пмѣло нъ этом ъ мѣстѣ 51— 54°. • ч ’

чать нѣкоторый наваръ, но варятъ не особенно долго, что
бы ио измочалить его. При этомъ иѣтъ никакой надобности 
пмѣть въ котлѣ сильное кииѣніе, какъ это почти всегда 
д лается, а достаточно, прокипятивши содержимое, под
держивать температуру, близкую къ 100 .

Наиболѣе совершенным'!, образомъ послѣдній способъ 
осуществлен, въ норвежскомъ очагѣ. Оиъ состоитъ изъ 
металличеекаго ящика съ крышкой, облож енная слоемъ 
шерсти въ 10 см. толщиной и плотной также шерстя
ной матеріей. Пъ ящикъ вставляется котелъ нзъ бѣ- 
лаго желѣза, вь  которомъ на голомъ огиѣ предвари
тельно доводится до кипѣнія положенная пища. Сверху 
котелъ покрывается крышкою и подушкой. Пнща оказы
вается черезъ 5—в часовъ вполиѣ готовой и съ темпе
ратурой О К О Л О  9 0

насъ въ Самаркандской области примѣняется ана
логичный способъ варки, весьма удобный въ походѣ. 
Котелъ съ мясомъ и припасами доводягъ сначала до 
кипѣнія, потомъ вынпмаютъ и рѣжутъ мясо, которое 
снова кладутъ въ котелъ съ прибавленіемъ воды н кнпя- 
тятъ еще разъ. Послѣ этого закрываютъ его деревян
ным-!, полукругомь, чтобы не было взбалтыванія пищи 
во время ѣзды, оПвертываютъ котелъ войлокомъ пли 
шинелями и подвѣшиваютъ подъ арбу. Па все это идетъ 
не болѣе 2 час. времени, и черезъ о час. на привали 
пнща оказывается готовой.Барка овощей достигает!, не только того, что онѣ 
дѣлаются мягче и вкуснѣе (ароматичнѣе), но и удобова- 
римѣе, такъ какъ вызываетъ растрескиваніе оболочекъ 
зеренъ. Нѣкоторые сорта овощей, какъ капуста, требуютъ 
при этомъ предварительпаго „оншариванія“ кипяткомъ 
для уничтоженія горысаго ихъ вкуса ■).

Если овощи входятъ въ составъ суповъ, то оиѣ кла
дутся пли сваренными отдѣлыю или нъ сыромъ видѣ за

no-іъ f X T ’ Свекла "  ******  вь'Дѣ- '» ^ ь  при варкѣ сѣроводо- 
°рью ,шды капуста еще зловонный меркаптанъ (Nie-

Г Д 1 С гай , ; Г жны -  оп.рышх,, Z „трюляхъ. Время варки капусты знатоки кулинапнаго чі т, о... 
тають необходимым., доводить до 4 ч гсо.п , . 
упрѣла (двухдневный щи.. ’ МЫ,Ы К а а уем  Х0Р0Ш0



Va 1 часъ до окончанін нриготовленія супа. Въ нѣкото- 
рыхъ арміяхъ, напримѣръ, въ англійской, принята варка 
картофеля и другихъ овощей „на пару“ на особыхъ иоі- 
вѣшнваемыхъ сѣткахъ.

hmun, нензмѣнно входящая въ солдатское меню, 
прежде кипятилась на ночь, въ теченіе которой она „уирѣ- 
вала“, i i  затѣмъ доваривалась, но это требовало тепло- 
емкихъ очаговъ и при устройствѣ послѣднихъ но си- 
стемѣ Мощннскаго она „не доходила“.

Нъ настоящее время ее варятъ наромъ въ теченіе 
нѣсколькихъ часовъ, наливши на дно котла воды н за- 
крывъ ее выиуклымъ металлическимъ кругомъ съ отвер- 
стіями, иоверхъ котораго и накладывается каша, поливае
мая горячей водой.

Матеріалъ посуды и котловъ долженъ быть таковъ, чтобы 
возможно было соблюдете необходимой чистоты и не до
пускалось иопаданіе въ пищу посторож ит, веществъ, 
прпдающпхъ при вкусъ и могущихъ причинить также меха
ническая норанеиія.

Котлы изъ чистаго желѣза сильно ржавѣютъ и при
дают'!, пищѣ вяжущій вкусъ. Чугунные котлы ни иортятъ 
кушаній, если предварительно въ теченіе 8 дней по уста
н о в и  прокипятить ихъ съ картофельными шкурками 
или въ теченіе 1 дня -с ъ  содой; кромѣ того они должны 
содержаться въ чистотѣ и послѣ приготовлены' пищи 
смазываться жпромъ. Мѣдние луженые котлы удовлетво
рительны, если полуда не содержить свинцу, но тре- 
буютъ постоянна™ выннманія для луженія. Покрытіе 
цинкомъ не рекомендуется, такъ какъ пища отдаетъ метал
лом'!,. Иногда оказываются недурными луженые желез
ные и стальные, въ особенности если они защищены отъ 
поврежденія. Лучшими, хотя болѣе дорогими, должны 
быть признаны алюминіевые н никелевые, изъ которыхъ 
первые менѣе прочны, а вторые окрашиваются кислой 
капустой. Нъ военном-!, отношеніи гѣ и другіе удобны тѣмъ 
что не требуютъ луженія 1).

') Дли удобства  нроектированія ирииодятся раам'Ьрь,наиболЬе 
I>а<-г,ростра ненпы м , чугупиы хъкотловъ  М альцевскаго аавода в ь мнл-

Артельные очаги.

Котлы для болѣе или менѣе значителыіыхъ команда, 
вставляются въ тѣло очага такимъ образомъ, чтобы под
вергнуть дѣйствію топочныхъ газовъ возможно большую 
поверхность, такъ какъ съ увеличеиіемъ объема котловъ 
(тті.гь подобныхъ) наружная нагрѣвательная поверхность
приходящаяся на единицу емкости котла должна умень
шаться.

Напболѣе распространенными и типичными являются 
У насъ очаги системы Васмунда и Мощннскаго.

Васмунда1). Здѣсь приводится оиисаніе двухъ- 
ротнаго очага (на 240 челов.), какъ чаще встрѣчающа- 
іося ). Очсігь имѣетъ вынесенную передъ котломъ топку Л 
(фиг. I), перекрытую кирничемъ по 4 желѣзиымъ ною - 
самъ, съ колосниковой рѣтеткой въ 5 У 1 0  верш, и пло
щадью около 1 кв. фута. Топка соображена узкой и не
высокой, чтобы уменьшить потери лучистой теплотой 
и ограничить количество закладываемых!, дровъ (около 
И Фунт.).

Топочиыя и поддувальный дверцы герметнческія, при 
чемъ первая (5 X 5  верш.) одинаковой ширины съ тонкой 
во избѣжаніе заплечиковъ, препятствующих-!, прогораиію 
И перемѣшиванію топлива. Газы изъ топки равномѣрно 
направляются подъ нпжнюю часть котла, для чего вы
сота пространства подъ срединой дна дѣлается всего въ 
2 2 верш., съ полнымъ подъемомъ Ііода на З1/* вепш 
Отсюда газы черезъ хайло В  нереходитъ въ круговой 
оборотъ (', высотой до 51/э верш, и шириной l'/a — 2' . верш.

1,0 Щ,ХУ' 517 1,0 Д"-Ѵ " 873 глубины .. 8 „ е ъ -  
Ш>, озо  и 00 о  вед. 7*2, Ш  и Ш , 12 н е д .-7 « 2 ,5 « 8  и 1, 7.13 в , д . -

% т  :: ж. »  ZZmhZV!*0*11- т  
J Ä w “    " ку“ “ныП °"агь гв"°‘и ™

*>. На каждаго человѣка у иасъ полагается наливать воды вь 
кок около ‘/»о—V« ведра для щей, оставляя 2-1 дм. свобо .маю 
пространства вь нем,,. Дли капп,  ̂фун. круп ь) греется в^ы ш

™ .даетъ *  *  — *• ä  a“TC„



м уходитъ въ трубу. Труба снабжена вьюшкой, но лучше 
пользоваться двойной задвижкой. Топка н обороты обли
цовываются въ 1 а кирпича огнеупорным'!, матеріаломъ. 
Для уменьшен! и охлажденія очага съ наружной поверх
ности въ кладкѣ вокругъ огнеупорной обмуровки оста
влен!,! пустоты А  заполненные пескомъ и битымъ стек
лом!,, какъ дурными проводниками тепла.

Ф иг. 1.

Д л я  у д о б с т в а  в ы н и м а н ія  ( п р и  о ч н с т к ѣ  и л и  л у ж е н іи  в ъ  
с . і у ч а і ,  м ѣ д н ы х ъ  к о т л о в ъ )  к о т л ы  н е  в м а з ы в а ю т с я ,  а  у п и 
р а ю т с я  в ъ  ж е л ѣ з н о е  к о л ь ц о  l ' / ^ X 1/* в е р ш .,  к о т о р о е  п о д 
г л а д ы в а е т с я  п о д ъ  з а к р а и н ы  и  с л у ж и т ъ  д л я  и о д н и м а н ія  
з а  р у ч к и  к о т л а .  К р ы ш к а  д л я  к а ш н а г о  к о т л а  д ѣ л а е т с я  
о б ы к н о в е н н о  д е р е в я н н а я  с ъ е м н а я  и  д л я  щ е й н а г о — р а з 
д в и ж н а я ,  м е т а л л и ч е с к а я ,  а  н е  о т к и д н а я ,  д л я  т о г о , ч т о б ы

кашевару не приходилось каждый разъ, во избѣжаніе 
ноявленія въ кухнѣ большого количества пару, откры
вать всю крышку. Вт, крышкѣ имѣется отверстіе съ тру
бкой для отвода изъ котла пара въ вытяжку.

Н а г р е в а т е л ь н а я  п о в е р х н о с т ь  щ е й н а г о  к о т л а  и м ѣ е т ъ  
о к о л о  16  к в . ф у т .,  т а к ъ  ч т о  п л о ш а д ь  р ѣ ш е т к и  с о с т а 
в л я е т ъ  ' / и .

Для кладки очага подготовляют'!, сначала нижнюю 
часть тонки съ наклоннымъ желобообразнымъ ходомъ, 
затѣмъ при носредствѣ стесаннаго до 21/« верш, кирпича, 
номѣщеннаго на серединѣ пода, устанавливаютъ котелъ 
23Х 141 г верш., который и обкладываютъ киринчомъ. Каш- 
ний очагъ отличается только размѣрамн самаго котла въ 
ІвХЮ Ѵг верш.

Авторъ разсчитываетъ, что при данномъ устройств*
оч.и а вт, тонкѣ развивается весьма высокая температура 
отъ самаго незначительная количества топлива и что 
теплота сохраняется въ теченіе 10— 12 час., почему нѣтъ 
надобности расходовать особое топливо для подогрѣванія 
нищи къ ужину.

Не касаясь нѣкоторыхъ второстепенныхъ ошибочныхъ 
нредположеній, напримѣръ, о дуриой теплопроводности 
бптаго стекла, слѣдуетъ обратить вниманіе 1) на излишне 
большую величину кирпичной кладки этого очага вообще,
2) иераціоналыюсть вынесенія топки изъ-подъ котла, по
глощающей поэтому почти всю лучистую теплоту, 3) слиш- 
комт, большую площадь рѣшетки, 4) тѣсноту треугольных !, 
иазухъ въ верхней части пространства надъ подомъ, 
врядъ-ли доступныхъ дѣйствію газовъ, и 5) отсутствіе 
нрочнстныхъ дверецъ.

О чагъ  М о щ и н скаго '). Описаніе приводится здѣсь для 
того типа очага, который соотвѣтствуетъ тому же раз- 
мѣру двухъ-ротнаго котла, что и вт, снстемѣ Васмунда. 
Топка А (ф и г . 2 )  и]рѣшетка В  расположены подъ перед
ней частью котла, почему используется и та часть теп
лоты, которая передается лучеиспусканіемъ. Топка въ 
верхней части имѣетъ довольно высокую пазуху С, вт, 
которой могутъ смѣшиватъся и догорать продукты су-

V) Б. МощиискіЛ. Р аціональны е кухонны е очаги. 2 над. Т ані- 
кентъ, 1899. о
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Фиг. 2.

Фиг. 3.

ко ft В, ~ Г  Jo '" ^ ч а д ^  прозоровъ „ рѣш еі.
каменному углю и а1ІТ|)а, ^  “ “ »• "олѣо от„Ьчает1,

с ъ  “ " Ч В Д ь ю 'о Т м У ф у т а  а т о р Г  ^ ™ ’6  в ,5 > < 6  в е Р ш '

и з ъ  ч у г у н а  И  В Ъ  */аб —  1/зо и з ъ  м ѣ д и . Ш и р и н у  р ѣ ш е т к н  
с ч и т а е т с я  б о л ѣ е  у д о б н ы м ъ  д ѣ л а т ь  р а в н о й  ш н р и н ѣ  т о и о ч -  
и ы х ъ  д в е р е ц ъ .  Т о п о ч н а я  и п о д д у в а л ь н а я  д в е р ц а ,  а  т а к ж е  
т р у б н а я  з а д в и ж к а  —  и з ъ  л и с т о в о г о  ж е л ѣ з а ,  п р и  ч е м ъ  в ъ  
т о п о ч н о й  д в е р ц ѣ  с о в ѣ т у е т с я  и м ѣ т ь  д л я  н а б л ю д е н ін с л ю д я 
н у ю  п л а с т и н к у  и л и  о т в е р с т іе  с т . п о д в и ж н ы м ъ  щ и т и к о м ъ . 
А в т о р а , п о л а г а е т '! , ,  ч т о  у к а з а н н о е  у с т р о й с т в о  р ѣ ш е т к и  о б 
у с л о в л и в а е т ! ,  х о р о ш е е  о х л а ж д е н іе  ч а с т е й  п р о т е к а ю щ и м  !, 
в о зд у х о м '! ,, к а к о в о е  п р е д о х р а н я е т ъ  е е  о т ъ  п е р е г о р а н ія .  
з а т ѣ м ъ  в ы з ы в а е т ъ  р а з д ѣ л е н іе  в о з д у х а  н а  м е л к ія  с т р у й к и , 
у л у ч ш а ю щ е е  с о в е р ш е н с т в о  г о р ѣ н ія  н  д о п у с к а ю щ е е  с ж и -  
г а н іе  н е  т о л ь к о  у г о л ь н о й  м е л о ч и , н о  и  с ы р ы х ъ  л и с т ь е в ъ ,  
н а в о з а ,  х л о п к о в ы х ъ  с ѣ м я н ъ ,  и  н а к о н е ц ъ  с о о б щ а е т !»  к о и -  
с т р у к ц іи  п р о с т о т у ,  ч т о  н о з в о л я е т і ,  д ѣ л а т ь  и л и  и с п р а 
в л я т ь  р ѣ ш е т к у  в ъ  л ю б о й  к у з н н ц ѣ .

П р и н и м а е т с я  т а к ж е ,  ч т о  г а з ы  д в и ж у т с я  и з ъ  т о п к и  п о  
д і а г о н а л и  к р а т ч а й ш и м ъ  п у т е м ъ ,  п р и ж и м а я с ь  к ъ  к о т л у ,  
к о т о р ы й  р а з д в и г а е т ъ  э т о т ъ  п о т о к ъ ,  п о ч е м у  с т ѣ н к и  к л а д к и  
о с т а ю т с я  к а к ъ  б ы  н ъ  с т о р о н ѣ  и  н а г р ѣ в а ю т с я  л и ш ь  в ъ  
с т о л ь  с л а б о й  с т е п е н и ,  ч т о  н о с л ѣ  о к о н ч а н ія  в а р к и  п и щ и  
м о ж н о  п р о с у н у т ь  в н у т р ь  о ч а г а  р у к у  и н е  п о л у ч и т ь  о ж о г а .  
С н а р у ж и  з а м ѣ ч а е т с я  н а г р ѣ в а и іе  т о л ь к о  л б а  т о п к и  и п е р е -  
к р ы ш к и  в о к р у г ъ  к о т л а ,  ч т о , с л ѣ д у е т ъ  з а м ѣ т и т ь ,  у к а з ы в а е т ъ  
в с е - т а к и  н а  п р о х о ж д е н іе  в ъ  в е р х н е й  ч а с т и  п а з у х и ,  в ѣ -  
р о я т н о ,  с а м ы х ъ  г о р я ч и х ъ  г а з о в ъ .

П о с л е д н е е  п р о и с х о д и т ъ ,  п о в и д и м о м у , б л а г о д а р я  н е д о 
с т а т о ч н о м у  с у ж е н ію  п а з у х и  в о к р у г ъ  б о к о в о й  п о в е р х н о 
с т и  к о т л а .  Т а к ъ ,  с ѣ ч е н іе  э т о г о  д ы м о о б о р о г а  в ъ  в е р т и к а л ь 
н о й , п р о х о д я щ е й  ч е р е з ъ  ц е н т р а , к о т л а ,  п л о с к о с т и  д о л 
ж н о  д ѣ л а т ь с я  р а в н ы м ъ  п л о іц а д и  п р о з о р о в ъ ,  т . е .  д л я  
д а н н а г о  о ч а г а  о к о л о  10 к в . в е р ш .;  н а  ч е р т е ж ѣ  ж е  б о к о 
в ы е  к а н а л ы  (д о  д н а  к о т л а )  н м ѣ ю т ъ  п о  10 к в .  в е р ш , и 
п о д ъ  д н о м ъ — 2 8  в е р ш .,  с л ѣ д о в а т е л ь н о  в с е г о  4 8  к в . в е р ш .

Иовѣримъ скорость двнженія газова, in, этомъ мѣстѣ- 
На данной рѣшеткѣ въ 0,7 кв. фута легко моягетъ сго- 
рѣть въ часъ въ среднемъ 0,7 X  30 =  21 фунт, дровъ. При 
тройномъ виускѣ воздуха, каковый для настоящаго случая 
не слѣдуетъ считать чрезмѣрнымъ, на фунтъ годовалыхь 
нормальных!, (сосновыхъ, пополамъ са, еловыми) дровъ
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Д л я  е щ е  б о л ь ш а я  с о к р а щ е н ія  р а с х о д а  т о п л и в а  р е к о 
м е н д у е т с я , с ъ  ч ѣ м ъ  н е л ь з я  н и  с о г л а с и т ь с я ,  с и л ь н о е  к и н ѣ *  
n ie  в е с т и  т о л ь к о  в ъ  т е ч е н іе  I 1/* ч а с . ,  а  з а т ѣ м ъ  о с л а б л я т ь  
г о р ѣ н іе  п о д д у в а л ь н ы м и  д в е р ц а м и  и з а д н и ж к о й ,  ч т о  д о л ж н о  
с п о с о б с т в о в а т ь  и у м е н ь ш е н ію  в ы д ѣ л е н ія  п а р а .  Т а к ж е  с ч и 
т а е т с я  п о л е з н ы м ъ  п о к р ы в а т ь  к р ы ш к и  к о т л а  т ю ф я к а м и  и з ъ  
2 — 3  с л о е в ъ  п л о т н а г о  в о й л о к а ,  в ы в а р е н н а г о  в ъ  щ е л о к ѣ  
и  о б ш и т а г о  х о л с т о м ъ . І Іо д ъ  т а к и м ъ  т ю ф я к о м ъ , н е  с м о т р я  
н а  с л а б о е  н а г р ѣ в а н іе  к л а д к и  в ъ  э т о м ъ  о ч а г ѣ  в о о б щ е ,  н и щ а

с о х р а н я е т с я  г о р я ч е й  д о  
в е ч е р а  и  б е з ъ  т ю ф я к а  
<»— 7 ч а с о в ъ .

Удобство данной 
вмазки котла заклю 
чается  ещ е в ъ  том ъ , что 
и оверх ность н ослѣ дн  f і - 
го откры та с ъ  бокоіп , 
и снизу, почем у для 
очистки  отт» саж и иѣтт» 
надобности нсякій р азъ  

Фиг. 4. вы ним ать к отелъ  и зъ
гнѣзда. Д остаточно,воз

можно чащ е, об ти рать  его поверхность посредством ъ 
тряпки , намотанной на палку.

К ъ  н е д о с т а т к о м ъ  о ч а г а .  кромТ» н е з н а ч и т е л ь н о й  т е п л о е м 
к о с т и  и  н е у д о б н о й , с к о р о с н л а в л я ю щ е й с я ,  н а п р и м ѣ р ъ ,  п р и  
а н т р а ц и т ѣ  р ѣ ш ѳ т к н  о т н о с и т с я  н е з н а ч и т е л ь н а я  д л и н а  т о п к и , 
т р е б у ю щ а я  р а с п и л о в к и  о б ы к н о в е н н а я  9  в е р ш , п о л ѣ н а .

Іх а ш н ы й  к о т е л ъ  о т л и ч а е т с я  о т ъ  о п и с а н н а я  т о л ь к о  р а з -  
м ѣ р а м и  с в о и х ъ  ч а с т е й .  Н а  ф и г . 3  п р е д с т а в л е н ъ  т а к о й  ж е  
о ч а г ъ ,  н о  с ъ  к о т л о м ъ  с р е д н е - а з іа т с к а г о  т и п а ,  ч у г у н н ы м ъ , 
с ъ  д о в о л ь н о  т о л с т ы м и  с т ѣ н к а м и  *).

’) Іутъ  не приводятся н не разсматриваются разсчеты н вы
воды Мощннскаго относительно коэффіщіента полезнаго дѣйствія 
его очага, перехода тепла черезъ стѣнкн и другін соображенія, 
совершенно ошибочныя и основанный на недостаточном!» зна- 
комствѣ съ данными физики.

Идея замѣны обыкновенных'!» оборотовъ очага общею полостью 
сь узкимъ сѣченіемъ, повидимому, не нова, такъ какъ встрѣчается 
въ старыхъ нѣмецкпх ь руководствахъ. Такое же приблизительно 
устройство и мѣетъ и очагъ Брусилова (фиг. 4).



Групповые очаги.

П о м ѣ щ е н іе  н ѣ с к о л ь к п х ъ  к о т л о в ъ  в ъ  о д н о м ъ  о ч а г Ь  в е с ь м а  
У д о б н о  д л я  у х о д а  з а  н и м и , „ о  н е  в с е г д а  п р е д с т а в л я л с я  
I а ц іо н а л ь н ы м ъ .  С о е д и н я т ь  в ы г о д н о  о ч а г и  о д н о г о  н а з н а -  
ч е н ія ,  н а ч и н а ю щ іе  и  к о н ч а ю т ц іе  т о п и т ь с я  в ъ  о д н о  в р е м я

н а г о ИИп°йИНаК0В0Й ШІТѲНСИВН0СТП т о , ,к п - С о ч е т а н іе  щ е й -  
в о й с к о в о г о  о ч а г а  с ъ  к а ш н ы м ъ  и  о с о б е н н о  с ъ  к и п я -  

т и л ь н и к о м ъ  д л я  в о д ы  н е э к о н о м и ч н о , т а к ъ  к а к ъ  к и п  и т о к ъ  
е т с н  г о р а з д о  ч а щ е  и  в ъ  д р у г о е  в р е м я , ч ѣ м ъ  о б ѣ -  

д е н н ы я  щ и . Н е у д о б с т в о  у с и л и в а е т с я  е щ е  т ѣ м ъ  ч т о  с в о 
б о д н ы й  к о т е л ъ  вт , б о л ь ш и н с т в а  с л у ч а е в ъ  н е  м о ж е т ъ  б ы т ь  
в ы д ѣ л е н ъ  и з ъ  о б щ е й  т о п к и  и  в о  и з б ѣ ж а н іе  п о р ч и  д о л -  

о б Ра Щ а т ь с я  н а  н а г р ѣ в а н іе  в о д ы . В ъ  о с о б е н н о с т и  
э т о  н м ѣ е т ъ  м ѣ с т о  п р и  п о с л е д о в а т е л ь н о м у  а  Г Г р а л -  

л ь н о м ъ  р а с п о л о ж е н !! !  к о т л о в ъ .  П о э т о м у  з д ѣ с ь  и н е  п а з -  
с м а т р и в а ю т с я ,  н а и р н м ѣ р ъ ,  о ч а г и  К у б а р о в с к а г о  с ъ  3 к о т 
л а м и :  д л я  щ е й , к а ш и  и  к и п я ч е н ,я  в о д ы , р а с п о л о ж е н н ы м и  
п о с л ѣ д о в а т е л ь и о  н а  о б щ е й  т о п к ѣ .

Французскій металлическій очагъ Мальяна.

(, - Г : , Г ГЪ ? ЫЛЪ П р и н я т ъ  в ъ  н ѣ к о т о р ы х ъ  ч а с т я х ъ  
Ф р а н ц у з с к о й  а р м ін  п о с л ѣ  к о н к у р с а  1887 г . О н ъ  п р и в о 
д и т с я  з д ѣ с ь , к а к ъ  о б р а з е ц ъ  к о м п а к т н а я  р а с п о л о ж е н ы

х о л Г 'Т ІЮР ЯЮЩаГО МИ0П,МЪ п о т р ѳ б н о с т я м ъ  к у х о н н а я  о б и -Л и Д сІ ) .

п р и б о р ъ  с о с т о и т ъ  и з ъ  с о б с т в е н н о  ч у г у н н о г о  о ч а г а  А

( * ' " •  и) С ъ  д у х о в ы м ъ  п ш а ф о и ъ  В  д л я  ж а р е н ы .  Н а д ъ  о ч а -  
і о м ъ  п о м е щ а ю т с я  2 м ѣ д и ы х ъ  к о т л а  С  п о  125 л и т р ,  ( m a r 
in  I t s )  в ъ  в н д ѣ  с е к т о р о в ъ ,  п р и н я т ы х *  у ж е  д а в н о  в о  Ф р а н -  

Ц 0  н р е д -ч о ж е н ію  и з в ѣ с т н а г о  и н ж е н е р а  Ш у м а р а  К о т л ы  
о к р у ж е н ы  к о л ь ц ѳ в ы м ъ  ж е л ѣ з н ы м ъ  с о с у д о м ъ  Ь  для с о  
г р ѣ в а н ія  в о д ы  з а  с ч е т ъ  т е п л о т ы  б о к о в ы х *  с т ѣ н о к ъ  о ч а г а .

-  s : * -  « гЧТООЫ МОЖНО Пі.ІЛО (ГОТОВИТЬ от іѣ нно II mi nir I " ’
-  — a r :1 .Ііігрь cjny, 1.Ю грам. мяса н >/* литра кофе.

Особый сосудъ Е  назначается для нриготовленія кофе. 
При испытаніи очагъ далъ хорошіѳ результаты, при чемъ 
въ духовомъ шкафу развивалась температура до 120— 
140 С. и легко можно было жарить мясо кускомъ около 
3 килогр. вѣсомъ ').

Металлическіе очаги не обладают!, запасомъ тепло
емкости, кромѣ той, которая заключается въ самой пнщѣ.

н о  и  н е  т р е б у ю т ъ  п о э т о м у  л и ш н я я  т о п л и в а  д л я  н р о -  
г р ѣ в а н ія  к л а д к и .

Походныя нѵхни.

В о зи м ы  я  з а  в о й с к а м и  к у х н и ,  к р о м ѣ  т р е б о в а н ій ,  п р е д ъ -  
я в л я е м ы х ъ  к ъ  о ч а г у  в о о б щ е , д о л ж н ы  у д о в л е т в о р я т ь  с п е -  
ц іа л ь н ы м ъ  б о е в ы д п , у с л о в ія м ъ  п о д в и ж н о с т и , л е г к о с т и  и 
д ѣ  л и  м о с т и  н а  с а м о с т о я т е л ь н ы й  ч а с т и .  В ъ  н а с т о я щ е е  в р е м я  
п о ч т и  в о  в с ѣ х ъ  а р м ія х ъ  и о д н и ж н ы я  к у х н и  п р и з н а н ы  
о б я з а т е л ь н ы м и , н о  н а х о д я т с я  е щ е  в ъ  п е р іо д ѣ  в ы р а б о т к и  
и и с п ы т а н ій .

В ъ  Г ер м а н іи  и  у  н а с ъ  с к л о н я ю т с я  к ъ  н о в о м у  т и п у  
ч е т ы р е х к о л е с н о й  к у х н и  н а  2 4 0  ч е л о в ѣ к ъ  с ъ  2 к о т л а м и  
в ъ  20  в е д е р ъ  и  7 в е д е р ъ  ( д л я  к а ш и  и л и  к и п я т к у )  с ъ

*) У  Ііасъ имѣются переносные металлическіе очаги Савримо- 
иича и др.



“ ДМ' с в 0 б ° д н ы м ъ  п р о с т р а н с т в о м !» . В с я  с и с т е м а  д о л ж н а  
в ѣ с н т ь  с ъ  п и щ е й ,  д р о в а м и  и п о л н о й  н а г р у з к о й  д о  72 н у д . 
и р а з ъ е д и н я т ь с я  н а  2 п о в о з к и  с ъ  в о з м о ж н о с т ь ю  с а м о с т о я 
т е л ь н а я  н е р е д в и ж е н ія  к а ж д о й  *).

К а к ъ  о б р а з е ц ъ ,  з д ѣ с ь  о п и с ы в а е т с я  о д н а  и з ъ  п р е ж н и х ъ  
н а ш и х ъ  к у х о и ь - д в у к о л о к ъ  (Ф и г . 6 . ) .  К у х н я  с о с т о и т ъ  и з ъ  
б у ф е р н о й  д в у к о л к и ,  о ч а г а  G  и  я щ и к а  д л я  д р о в ъ  К .  В ъ  
к а р к а с ъ  G  и з ъ  у г л о в о г о  ж е л ѣ з а  в с т а в л я е т с я  к о т е л ъ  А  
с ъ  г е р м е т и ч е с к и  з а к р ы в а ю щ е й с я  к р ы ш к о й  М ,  с н а б ж е н 
н о й  о с о б ы м ъ  к л а п а н о м ъ .  П р е ж н я я  с и с т е м а  и р н в и и ч и в а н ія  
к р ы ш к и  н ѣ с к о л ь к и м и  б о л т а м и  т е п е р ь  о с т а в л е н а  и  з а м е 

н я е т с я ,  к а к ъ  в ъ  а в с т р ій с к о й  к у х н ѣ  В а р х о л о в с к а г о ,  о б щ н м ъ  
д у г о о б р а з н ы м ъ  з а ж и м о м ъ  с ъ  о д н и м ъ  в и н т о м ъ .

Р ѣ ш е т к а  о к о л о  0 ,5  к в .  ф у т а  п л о щ а д ь ю  р а с п о л о ж е н а  
в ъ  н и ж н е й  к о р о б к ѣ  Я  т а к и м ъ  о б р а з о м ъ ,  ч т о  в о з д у х ъ  
в х о д и т ! ,  ч е р е з ъ  р е г у л и р у е м о е  о т в е р с т іе  С , о б т е к а е т ъ  в с ю  
т о п к у ,  о б ш и т у ю  а з б е с т о м ъ  и , и о д о г р ѣ в ш и с ь ,  п о с т у п а е т ! ,  
п о д ъ  р ѣ ш е т к у  В ,  н а х о д я щ у ю с я  п о д ъ  г л у х п м ъ  ЗОЛЬНИКОМ!,. 
П р о д у к т ы  г о р ѣ п ія  и з ъ  т о п к и  п о п а д а ю т ! ,  в ъ  о б ѣ  с т о р о н ы  
в н у т р е н н я я  к о ж у х а  с ъ  п о п е р е м ѣ н н о  в в е р х ъ  и в н и з ъ  н а 
п р а в л е н н ы м и  п е р е г о р о д о ч к а м и  Е  и  F  ( д л я  з а м е д л е н ія  
д в и ж е н ія  и  б о л ѣ е  с о в е р ш е н н а я  п е р е м ѣ ш н в а н ія )  и у х о -

’) ИнтендантскіП журналъ 1909, № 1, стр. 8 0 .

д я т ъ  в ъ  т р у б у  N  С !, р е г у л я т о р о м ! ,  R .  Д л я  л у ч ш е й  и зо 
л и р о в к и  н а р у ж н ы й  к о ж у х ъ  G  с н а б ж е н ъ  в н у т р е н н е й  а з б е -  
с т о в о й  п е р е г о р о д к о й  I .

В ъ  в и д у  т о г о , ч т о  д л я  с о л д а т а  ж е л а т е л ь н о  б ы л о  б ы  
п р и г о т о в л е н іе  в ъ  п о х о д ѣ  щ е й , к а ш и  и к и п я т к у ,  ч т о  в р я д ъ  ли  
о с у щ е с т в и м о  п р и  2 т о и к а х ъ  п р о е к т и р у е м о й  п о в о з к и , 
д л я  в а р к и  к а ш и  м о ж н о  в о с п о л ь з о в а т ь с я  п р и с п о с о б л е -  
н іе м ъ , п р и д у м а н н ы м ъ  в ъ  м и н у в ш у ю  в о й н у  н е к о т о р ы м и  
ч а с т я м и  ’)• В ъ  к р ы ш к ѣ  щ е й н а г о  к о т л а  к у х о н н о й  д в у к о л к и  
в ы р ѣ з ы в а л о с ь  о т в е р с т іе  и  п р и к л е п ы в а л с я  ц и л и н д р ъ ,  д н о  
к о т о р а г о  с н а б ж а л о с ь  м е л к и м и  о т в е р с т ія м п ,  а  в е р х ъ  з а 
к р ы в а л с я  о с о б о й  г е р м е т и ч е с к о й  к р ы ш к о й . К р у п а  с н а ч а л а  
з а в а р и в а л а с ь  к и п я т к о м ъ  в ъ  у ш а т е ,  а  п о т о м ъ  п е р е к л а д ы -  
в а л а с ь  в ъ  в е р х н ій  ц и л и н д р и ч е с к ій  к о т е л ъ ,  в ъ  к о т о р о м ! ,  
у д е р ж и в а л а с ь  д ы р ч а т ы м ъ  д н о м ъ . Д л я  т о г о ,  ч т о б ы  п а р ь  
л е г ч е  п р о х о д и л ! ,  в ъ  к р у п у  в ъ  п о с л е д н е й  в е с е л к о й  п р о 
д е л ы в а л и с ь  г н е з д а  д о  д н а .  Ч е р е з ъ  ч а с ъ  ч е р е з ъ  к р ы ш к у  
в л и в а л с я  с и л ь н о  с о л е н ы й  к и и я т о к ъ ,  а  п о  и с т е ч е н іи  2 ч а 

с о в ъ  к а ш а  б ы л а  г о т о в а .
Т а к о е  ж е  у с т р о й с т в о  п о л е з н о  б ы л о  б ы  п р и м е н и т ь  и к ъ  

п о с т о я н н ы м ! ,  в о й с к о в ы м ъ  о ч а г а м ъ  д л я  т о г о , ч т о б ы  н е  п р о -  
н а д а л ъ  б е з ъ  у п о т р е б л е н ія  у д а л я е м ы й  іп ,  т р у б у  п а р ъ .

Принципы устр о й ства  и полезное д ѣ й ств іе  очаговъ .

П и щ е в а р и т е л ь н ы й  о ч а г ъ  д о л ж е н ъ  у д о в л е т в о р я т ь  с л е -  
д у ю щ и м ъ  у с л о в ія м ъ :  1) п р и г о т о в л я т ь  в к у с н у ю  и  д о б р о 
к а ч е с т в е н н у ю  п и щ у , 2 ) т р е б о в а т ь  п р о с т о г о  у х о д а ,  3 )  о б л а 
д а т ь  в о з м о ж н о  б о л ь ш и м ! ,  к о э ф ф и ц іе н т о м ъ  п о л е з н а я  д е й -  
с т в ія  и  4 )  н е  о т н и м а т ь  м н о г о  м е с т а  в ъ  п о м е щ е н іи .

В ъ  п р е ж н е е  в р е м я  т р е б о в а л и  о т ъ  о ч а г а  е щ е  б о л ь ш о г о  
з а п а с а  т е п л о е м к о с т и ,  в е р о я т н о ,  п о д ъ  в л ія н іе м ъ  с т а р и н 
н а я  с п о с о б а  п р и я т о в л е н і я  к а ш и  с ъ  з а н а р и в а н іе м ъ  е я  
н а  в с ю  н о ч ь . О п и с а н н ы й  в ы ш е  н о р в е ж с к Ш  о ч а г ъ  с ъ  е д и н о 
в р е м е н н ы м ! , т о л ь к о  н а г р е в а н іе м ъ  к о т л а  п о к а з ы в а е т ъ ,  
ч т о  д о с т а т о ч н о  с о б с т в е н н о  з а к р ы т ь  х о р о ш е н ь к о  д в е р ц ы

') И нженерны й ж урн ал ъ , 1906, № 11— 12. М алы хинъ. Кашныо 
котлы.



и т р у п у  ( о б я з а т е л ь н ы  д в о й н ы я  з а д в и ж к и )  п з а щ и т и т ь  
с в е р х у  к о т е л ъ  о т ъ  о с т ы в а н ія  в о й л о ч н ы м ъ  т ю ф я к о м ъ , 
ч т о б ы  с о х р а н и т ь  п и щ у  д а ж е  г о р я ч е й  в ъ  т е ч е н іе  м н о г и х ъ  
ч а с о в ъ .  И н а ч е  в ы х о д и л о  б ы , ч т о  з а г р а н и ц е й ,  г д е  в с л е д -  
с т в іе  б о л ь ш а г о  р а з в н т ія  п р о м ы ш л е н н о с т и  п р и м е н я ю т с я  
п о ч т и  и с к л ю ч и т е л ь н о  м е т а л л н ч е с к іе  о ч а г и ,  т . е .  б е з ъ  т е п л о 
е м к о с т и ,  п и щ а  д о л ж н а  б ы л а  б ы  в ы х о д и т ь  п л о х о й .

П р а в д а ,  е с л и  д е р ж а т ь с я  р а ц іо н а л ь н а г о  с п о с о б а  п р и 
г о т о в л е н ы  н и щ и , т . е . д о в о д и т ь  в о д у  с ъ  м я с о м ъ  д о  к и п ѣ -  
НІЯ т о л ь к о  в ъ  т е ч е н іе  к о р о т к а я  в р е м е н и ,  а  з а т ѣ м ъ  о с т а 
в л я т ь  п и щ у  „ д о х о д и т ь “ п р и  б о л ѣ е  н и з к о й  т е м п е р а т у р ь ,  
т о  м о ж н о  б ы л о  б ы  в ъ  э т о т ъ  п е р іо д ъ  з а к р ы в а т ь  т р у б у  п 
п о л ь з о в а т ь с я  а к к у м у л и р о в а н н ы м ! ,  в ъ  к л а д к ѣ  т е п л о м ъ ,  
ч т о , к о н е ч н о , н ѣ с к о л ь к о  у п р о с т и л о  б ы  у х о д а , и у м е н ь 
ш и л о  р а с х о д ъ  в ! ,  т о п л и в е .  К р о м е  т о г о  п р и  и р и г о т о в л е н іи  
у ж и н а  о ч а г ъ  о к а з ы в а л с я  б ы  у ж е  н е с к о л ь к о  и р о г р е т ы м ъ .  
Ф а к т и ч е с к и  п и к Ъ м ъ  н е  о б у ч а е м ы е  у  н а с ъ  к а ш е в а р ы  
о о ы к н о в е н н о  в е д у т ъ  в с ю  в а р к у  н а  с и л ы ю м ъ  о г н е  п р и „ к и -  
п е н іи  к л ю ч о м ъ “, п о ч е м у , к а к ъ  у к а з а н о  б ы л о  в ы ш е , п и щ а  
в ы х о д и т ъ  н е в к у с н о й  и  т р а т и т с я  м н о г о  л и іп н я г о  т о п л и в а ,  
х о т я  п п р и г о т о в л я е т с я  н е с к о л ь к о  с к о р е е .

Н о  и  п о м и м о  э т о г о  б о л ь ш и н с т в о  о ч а г о в ъ  у с т р а и в а е т с я  
с ъ  с л и ш к о м ъ  п о м е с т и т е л ь н ы м и  т о п к а м и ,  п о ч е м у , п р и  
з н а ч и т е л ь н о й  т я г е  в о о б щ е  и  о т к р ы в а н іи  т р у б н ы х ъ  з а д в и -  
ж е к ъ  в о  в с ю , г о р е н іе  в е д е т с я  и з л и ш н е  и н т е н с и в н о , ч а с т о  
с ь  б о л ы н п м ъ  п р и т о к о м ъ  в о з д у х а ,  п  р а с х о д ъ  т о п л и в а  о к а з ы 
в а е т с я  в е с ь м а  н е о д и н а к о в ы м ! , и с и л ь н о  п р е у в е л и ч е н н ы м  !,. 
Э т и м ъ  в п о л н е  о б ъ я с н я е т с я  т о  р а з н о о б р а з іе  р е з у л ь т а т о в ъ ,  
к о т о р о е  в с е г д а  н а б л ю д а е т с я ,  к о г д а  и с п ы т а н  іе п о д о б н ы х ъ  
п р и б о р о в ъ  п о р у ч а е т с я  с а м и м ъ  в о й с к а м ъ  ') .

,,СПЬІТаніе очагон'1. Мощннскаго вь военных!, округахъ 
в ь 1904-5 гг. дало колебапіе расхода вь мѣсяцъ на пищу и кипя- 
гокъ для 1 0  человѣкъ въ вершк. трехполѣнноЙ саж. нормальныхъ 
Дровъ отъ 0,83 до 3,72, а сравнительное пспытаніе нъ 1900—7 гг 
съ обыкновеннымочагом ь—o n , 1 ,0  до 1.4 и для послѣдняго оть 

до Нсно> ,|Т0 подобные опыты совершенно безрезультатны
II должны производиться спеціальной комнссіей въ одномъ мѣстѣ 
но при разныхь условіяхъ.

О т сю д а  т а к ж е  я с н о ,  ч т о  в ъ  в о п р о с а х ! ,  р а с х о д а  т о п л и в а  
рѣшающимъ является уходъ и способъ приготовления пищи, 
и  п о к а  н е  с у щ е с т в у е т ъ  н а д л е ж а щ и м ! ,  о б р а з о м ъ  в ы р а б о 
т а н н о й  и н с т р у к ц и и  п р о и з в о д с т в а  т о п к и  о ч а г о в ъ  и о б у ч е 
н ы  к а ш ѳ в а р о в ъ ,  н е в о з м о ж н о  т р е б о в а т ь  о т ъ  в о й с к ъ  э к о н о 
м и ч е с к а я  р а с х о д о в а н ія  т о п л и в а  в ъ  д е й с т в и т е л ь н ы х ! ,  

п р е д е л а х ! , х).
П р и  проектированы о ч а г о в ъ  д о л ж н ы  б ы т ь  п р и н я т ы  

с л е д у ю щ ія  с о о б р а ж е н ія .  Н ъ  в и д а х ъ  о б е з п е ч е н ія  с о в е р ш е н 
с т в а  г о р е н ія  т о п к у  п о л е з н о  д е л а т ь  п о м е н ь ш е ,  с т р о г о  о т 
в е ч а ю щ е й  в е л и ч и н е  о ч а г а  и  к о л и ч е с т в у  г о р ю ч а я  м а т е -  
р і а л а ,  р а с п о л а г а я  е е  о т д е л ь н о ,  в н е  к о т л а ,  к о т о р ы й  в ъ  
п р о т и в н о м ! , с л у ч а е  в ъ  п е р в о е  в р е м я  м о ж е т ъ  с и л ь н о  
о х л а ж д а т ь  п р о д у к т ы  г о р ѣ н ія  и  в ы з ы в а т ь  о б р а з о в а н іѳ  
с а ж и . Э т о т ъ  и р и н ц и п ъ  и о л о ж е н ъ  в ъ  о с н о в у  у с т р о й с т в а  
м н о г и х ъ  о ч а г о в ъ  В а с м у н д а , Л у к а ш е в и ч а ,  Б р у с и л о в а  и  д р .

О д н а к о , п р а к т и к а  и а р о в ы х ъ  к о т л о в ъ ,  в ъ  к о т о р ы х ъ  р а с 
п о л о ж е н о  т о н к и  в ъ  с а м о м ъ  к о т л е  я в л я е т с я  н а и б о л е е  
о б щ е у п о т р е б и т е л ь н ы  м ъ , п о к а з ы в а е т ъ ,  ч т о  о б р а з о в а н іе  
с а ж и  д е й с т в и т е л ь н о  н а б л ю д а е т с я  в ъ  п е р в о е  в р е м я ,  п о к а  
с т е н к и  е щ е  н е  п р о г р е л и с ь ,  н о  п о т о м ъ  о н а  и с ч е з а е т ! , .

В ы го д а  ж е  о т ъ  т а к о г о  р а с п о л о ж е н ы  п о л у ч а е т с я  б о л ь 
ш а я ,  т а к ъ  к а к ъ  и с п о л ь з у е т с я  и  т а  ч а с т ь  т е п л о т ы ,  к о т о р а я  
п е р е д а е т с я  л у ч е и с п у с к а н іе м ъ  -). П о э т о м у  расположение 
топки подъ котломъ и л и ,  к а к ъ  э т о  с д ѣ л а л ъ ,  М о щ и н с к ій , 
с н и з у  п е р е д ъ  н и м ъ , я в л я е т с я  весьма экономичным,ъ.

Рѣшетка д о л ж н а  р а з с ч и т ы в а т ь с я  п о  н а г р е в а т е л ь н о й  
п о в е р х н о с т и  к о т л а ,  т а к ъ  к а к ъ  к о л и ч е с т в о  с ж и г а е м а я  т о п 
л и в а  д о л ж н о  о т в е ч а т ь  к о л и ч е с т в у  т е п л а ,  к о т о р о е  м о ж е т ъ

') Вт, ф ранцузских!, войск ахъ  нъ к аж дом ъ  батяльонѣ  пмѣется  
профессиональный попар ь, который обуч а еть  м олоды хъ каш еваровъ.

а) По мопмъ опы тамъ (см. «Тепловой режим ь», стр. 70) при дро- 
в ахъ  теряется  въ топкѣ около 33"/о о т ь  всего поглощ аем аго прн- 
боромъ теп ла и при каменномъ угл ѣ —около 57°/<»- Конечно, не все  
иго тепло б у д ет ъ  передано стѣнкам ъ котла, С огласно произнеден- 
помѵ изслѣ дован ію  испы тательной стаицін  Р у сск . Т е х н . Общ естпа  
въ 1!Х)8 г. ланкаш ирскихъ  котловъ на ф абрикѣ  Б ека, оказалось  
так ж е, что нъ тр убах  ь <48,2 кв. мт.) вы дѣлялось 87"/» отъ всего  
поглощ еннаго теп ла, во второмъ ды м оходѣ  (13,7 кв. мт.)—только  
9,8"/» и третьем !, (24,9 кв. м т .)- 3,2°/о.



п о г л о т и т ь  п о в е р х н о с т ь  к о т л а  ( п р и  и з в ѣ с т н о м ъ  к о э ф ф и -  
ц і е н т ѣ  п о л е з н а  го  д ѣ й с т в ія  е я ) .  П о л а  г а я  н а г р у з к у  п о с л е д 
н е й  о к о л о  2.000  ф н . е д . с ъ  к в а д р .  ф у т а ,  п о л у ч и м ъ  в е л и ч и н у  
р е ш е т к и  п р и  д р о в а х ъ  о к о л о  ' / ^  и  к а м е н н о м ъ  у г л ѣ  о к о л о  
/86 о т ъ  п о в е р х н о с т и  н а г р ѣ в а .  Р ѣ ш е т к а  д о л ж н а  б и т ь  т а к о й  

д л и н ы , ч т о б ы  п о м е щ а л о с ь  9 в е р ш , и о л ѣ н о .
( 'н с т е м іъ д ы м о о б о р о т о въ  в ъ  о ч а г ѣ ,  к а к ъ  о т о  и м ѣ е т ъ  

м е с т о  и  в ъ  п а р о в о м ъ  к о т л ѣ .  б о л ь ш о г о  з н а ч е н ія  п р и д а в а т ь  
и е  п р и х о д и т с я ,  п о т о м у  ч т о  р ѣ ч ь  м о ж е т ъ  и д т и  т о л ь к о  о б ъ  
о д н о м ъ  о б о р о т ѣ ,  р ѣ д к о  д в у х ъ ,  е с л и  о н и  п о м е с т я т с я ,  
с л ѣ д о в а т е л ь н о  з н а ч и т е л ь н а я  у в е л и ч е н ія  т р е н ія  о ж и д а т ь  
н е л ь з я .  В п р о ч е м ъ , п р и  к р у г о в о м ъ  р а с п о л о ж е и іи  д ы м о о б о -  
р о т о в ъ ,  п о в и д и м о м у , к л а д к а  м о ж е т ъ  п р о г р е в а т ь с я  н е 
с к о л ь к о  б о л ь ш е , ч е м ъ  п р и  н е п о с р е д с т в е н н о м ! ,  о б т е к а н іп  
г а з о в ъ ,  к а к ъ  в ъ  о ч а г е  М о щ н н с к а г о  и  Б р у с и л о в а .  В о 
в с я к о м ъ  с л у ч а е  д ы м о о б о р о т ы  с л е д у е т ъ  д е л а т ь  в о з м о ж н о  
п л о с к и м и , о т в е ч а ю щ и м и  т о л ь к о  с к о р о с т и  (3 —  5 ф у т ъ ) ,  
о б у с л о в л и в а е м о й  с у щ е с т в у ю щ е й  т я г о й .  Т а к ж е  п о л е з н о  
т а к о е  р а с н о л о ж е н іе  и х ъ ,  ч т о б ы  н е  у м е н ь ш а т ь  з а м е т н о  
н а г р е в а т е л ь н о й  п о в е р х н о с т и  (ф иг. 7).

И з ъ  д е т а л е й  у с т р о й с т в а  о ч а г о в ъ  н у ж н о  у к а з а т ь  н а  
ж е л а т е л ь н о с т ь  н е  с л и ш к о м ъ  б о л ь ш о й  в ы с о т ы  н х ъ  д л я  
у д о б с т в а  р а з д а ч и  п и щ и , о б ш и в к и  в е р х н е й  ч а с т и  о ч а г а  
ж е л е з о м ъ ,  о т д е л ь н а я  д л я  к а ж д а г о  о ч а г а  о т в о д а  п а р а  и 
у с т р о й с т в а  п о  п у т и  в ы х о д а  г а з о в ъ  в ъ  т р у б у  н а г р е в а т е л я  
в о д ы  д л я  к у х о н н а я  о б и х о д а .

Д ействительно  необходимый расходъ топлива м о ж е т ъ  б ы т ь  
р а з с ч п т а н ъ  т о л ь к о  п р и б л и з и т е л ь н о  в ъ  в и д у  т р у д н о с т и  
о п р е д е л е н ы  к о л и ч е с т в а  т е п л а ,  п о г л о щ а е м а я  в н у т р е н н и м и  
ч а с т я м и  о ч а г а .  М и н и м а л ь н ы й  ж е  р а с х о д ъ  д л я  п р и г о т о в л е н ы  
щ е й  и  к и п я ч е н ы  в о д ы  м о ж е т ъ  б ы т ь  и е ч и с л е н ъ  т а к и м ъ  
о б р а з о м ъ .

К о л и ч е с т в о  и с п а р я е м о й  в о д ы  п р и  в а р к е  щ е й  и л и  
к и п я т к у  в ъ  т е ч е п іе  3  —  0  ч а с о в ъ  п о д ъ  к р ы ш к о й ,  с м о т р я  
п о  и н т е н с и в н о с т и  к и п ѣ н ія ,  м о ж е т ъ  б ы т ь  о п р е д е л е н о  о к о л о  
5  3 0  /о, н р и м е м ъ  15°/« Т о гд а  н а  1  ф у н т ъ  к и п я т к у

') Комиссия при производств!; сраш ш телы іы хъ  опы товъ с ъ  о ча- 
гомъ В асм унда, Врусилова, К убаровскаго  п обыкновенна™  (сі. 
топкой снизу и спереди ко тл а ; въ  1804 г. въ  У сть-ІІж орѣ получила

и л и  ж и д к о й  п и щ и , с ч и т а я  т е п л о е м к о с т ь  м я с а  б л и з к о й  
к ъ  е д и н и ц е ,  п о т р е б у е т с я  1 ,1 5  X  (Ю 0 — *) +  537 X  0 ,1 5  =  
=  о к о л о  18 0  е д . П о л а г а я ,  д а л е е ,  к о э ф ф н ц іе н т ъ  п о л е з н а я  
д е й с т в ія  н а г р е в а т е л ь н о й  п о в е р х н о с т и ,  к а к ъ  п р и  п а р о в ы х ъ  
к о т л а х ъ ,  в ъ  70°/о и  н а г р е в а т е л ь н у ю  с п о с о б н о с т ь  к а м е н 
н а я  у г л я  в ъ  7 .0 0 0  е д . н д р о в ъ  в ъ  3 .0 0 0  е д .,  п о л у ч и м ъ  
н а  1 ф у н т ъ  п и щ и  б э зъ  п о т е р ь  в ъ  о ч а гѣ  1 8 0 :7 0 0 0  X  0 ,7  =  
=  0 ,0 3 7  ф н . д л я  у г л я  и  1 8 0 :3 0 0 0  X  0 ,7  =  0 ,0 8 6  ф н . д л я  
д р о въ  и п р и  5°/о и с п а р е н ы —0 ,0 2 6  и 0,0(5 ф н .

Фиг. 7.

П о т е р я  в ъ с т е н к а х ъ  о ч а г а ,  п о  о п ы т а м ъ  в ъ  У с т ь -И ж о р ѣ  
в ъ  18 9 4  г., и с ч и с л е н н а я  п о  р а з н и ц е  м е ж д у  в с е м ъ  п о г л о 
щ е н н ы м ! ,  о ч а г о м ъ  т е п л о м ъ  и и с т р а ч е н н ы м ъ  н а  с о г р ѣ в а -  
и іе  и и с и а р е н іе  в о д ы  (1 ,5 — 2 ,5  ч а с а ) ,  о к а з а л а с ь  р а в н о й  
2 3 ,2  — 48°/о, а  в ъ  с р е д н е м ъ  ( и з ъ  5 о п р е д е л е н ы  д л я  р а з 
н ы х ъ  о ч а г о в ъ ) — о к о л о  36°/о. О т с ю д а  с р е д н ій  м и н и м а л ь 
н ы й  р а с х о д ъ  м о ж е т ъ  б ы т ь  о п р е д е л е н ! ,  в ъ  0 ,0 2 6 :0 ,6 4  =

в ъ  среднемъ а а время варки  до 0 часовъ  нспареніѳ для  щ ей въ  
6,5°/о, д л я  каш и —11,5°/о и к и п ятк у —6,7°/о. О п ы ть  варки  щей в ъ  од
ной частной квартирѣ  при неирерывномъ кнпѣніи подъ кры ш кой аа  
время 3,5 часовъ  п о к а за л ъ  испареніе въ  30,(і°/° (на 7,5 фн. воды и 
мяса). О пы тъ въ  лабораторіи  при чуть зам ѣтном ъ кппѣніи воды въ 
стакан ѣ , накрытом і. стеклом ъ, д а л ъ  4,G"/o з а  часъ, слѣдовательно 
з а  3,5 ч а с а  получилось бы  около 10°/° 11 з а  ß часо въ  около 20°/о. 
Кипѣніе въ  томъ ж е  с та к аи ѣ  съ  сильным ь клокотаніемъ д а л о  за 
часъ  53°/о испаренія.
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Б р у с и л о в а  «,071 д л я  д аоаГ /о  ш  'Г  ФН' ДЛЯ ~  
к н о в е н н ы й  о ч а г ъ — 0 ,0 7 5  д л я  чи п п  Кгш ‘ у г л я  и  о б ы -  
?<> Ч " ™  и с п ы т а н ,й  о ч а г а  M o Z  "  ° ’° 5 5 д Л Я К а м - У гл я . 
М о с к о в с к о м ! , ОКРѴГЬ к и н » »  ° ЩИНСКаГ0 ВЪ ^ 0 8  Г. в ъ  

л у ч а л с я  ( я ѣ с к о л ь к о  р а з ъ )  т ' Т о т а Р  ( '  ™ Д'Ь ДЛЯ Щ ей  п<|- 
( 'ф и  4Г, в ѳ д е р н о м ъ  к о т л ѣ  и  з о о  »  Д о н е ц к а г о  У ™ я

"  -  -  Ä r r r - C  S

Д о с п а в  нХ снія воды ™e"ke™» В"*Д?  ЛИ В03мо* но
;ш к л ю ч е н іе ,  ч то  к о э ф и ш ш , ѣ д у е т ъ  в ы в е с т и  

м о ж е т ъ  и ъ  н і ж о т о ш іх і  с  ^  ГЮГЛОи<ѳ н ,я  « и и а  о ч а -  
f /о 11 п ° т е р ь  в ъ  т р у б у  н и ж е  3 0 ° ° П у с к а т ь с я  11 НИ5« е  
» о л ь ш г іх ъ  к о т л а х ъ  и  п т д ѣ л м м  НЬ о с о б ѳ н н о с т и  п р и  
коэфф„ціе„тъ полезного 3anojlHeHit‘ пхъ, т.
выше «4X0,7 = 45°/,, ц п в в в Г °ЧаГа можетъ быть и 
хода «"Milne поюзываютъ еще *ЫШв ЦИфры Рас'- 

р а с х о д у ю т ъ  п  о Л ш м ь  п о ч т и  с и с т е м ы

-« И Я , З в « « м ц , й  » f e a ,“Z r e “ ‘‘‘ * <U,<' ‘eC" ! r a m o " -
п р и в н л ш о с т и  у х о д а  и  т г „ ,  ' Т  ° " П  С п о Ш а  ™ Р ™ ,
'•оЧ  ' )■ Р егЦ л и р о в а н ія  т р у б н о й  з а д в ш с і

:,аііішанін „L, "'гЬ |ъ «ВДу и начал.,
"■™вы не слпшкомь ѵ,лвшгп в„р ювшможн“ ™ве болѣе 1 часа 
укааанныхып, устр„(|ствѣ 04aJ® "* пР™этовлеи1я пищи. Црп 
' . Іла |,ъ ~5 ледеръ, т. .• 750 ,і,ѵ, ‘ ,Я '  '«ловѣкъ размѣрахі.

^ х 1' я г .  *■ : ' r
■"«•f.. Данный котелъ і і м ѣ ^ ” ко Jo а д Т ^ Г " " 75° Х  Ш =  135.0Шиъ 
л е г ь  дать не мен ію ~>0Х *т~ ш ш  Т ' футъ, ІІОВерхности, что мо- 
,на™ * » « іт б л н ;ш п ѵ ,, .„ о ^ Т 2 ч ^  ‘ I;; сл*;іовательно кипі.ніе 
4 часа. ^действительности н а б т  “Ш " у ; т  Го>'°><» чепе.п.
при непопредстиенном і, дѣйетшп то.?' меньшее вРемя, такъ какъ

фугь приходится большее К01І чІ"Ва " пламени на котелъ на 
иачалѣ обыкновенно форсируя,ть т о ^ Г ™  " Кр0Мѣ того в »‘
Гі , V Р"Ы ІС0Т,ѴГІ* з а « ііпалъ  черезі ’ ' ,^ 0 |,ск ,« ъ  о пы тах ,,

■ п и о н а ), ,,7 часа  (обыкновенный) "  о Т  (И,Иа,увда* 3’5 ' 'а с а
мепъш т  черезъ ід -  1,5 „ 1 * ..аса, в, Дерный т. е. гораздо

Кухон н ы я  П Л И Т Ы .

І І и щ а  б о л ѣ е  і і л и  м е н ѣ е  с о с т о я т е л ь н а  го  ч е л о в ѣ к а  г о р а з д о  
р а з н о о б р а з н ѣ е ,  ч ѣ м ъ  п р о с т о л ю д и н а ,  п о л ь з у ю щ е г о с я  а р -  
т е л  ь н ы м ъ  о ч а г о м ъ .  Т р е б у ю т с я  о б я з а т е л ь н ы й  п р и с п о с о б л е 
н ы  д л я  п р и г о т о в л е н ! я  ж а р е н а г о  м я с а  к у с к о м ъ ,  п и р о г о в ъ ,  
м у ч н ы х ъ  б л ю д 'ь  и в о з м о ж н о с т и  п о м ѣ щ е н ія  н а  о ч а г ѣ  
н ѣ с к о л ь к и х ъ  к о т е л к о в і»  и л и  к а с т р ю л ь .  П о э т о м у  н а г р ѣ -  
в а е м а я  ч а с т ь  о ч а г а  п о л у ч а е т ! ,  ф о р м у  „ п л и т ы "  ( '/  ф иг. 8).

и н о г д а  с ъ  н ѣ е к о л ь к и м п  о т в е р с т ія м и  и  к о л ь ц а м и ,  н а з ы 
в а е м ы м и  к а н ф о р к а м и , д л я  н о л ь з о в а н ія  н е п о с р е д с т в е н н о  
„ г о л ы м ъ “ о г н е м ъ ,  на к о т о р у ю  у с т а н а в л и в а е т с я  требуем ое*  
ч и с л о  к а с т р ю л ь .  П л и т а  о б ы к н о в е н н о  д ѣ л а е т с я  ч у г у н н а я ,  
и з ъ  н ѣ с к о л ь к и х ъ  к у с к о в ъ  д л я  у д о б с т в а  с о с т а в л е н ы  е я  
р а з л и ч н ы х ! ,  р а з м ѣ р о в ъ  н  з а м ѣ н ы  т ѣ х ъ  ч а с т е й ,  к о т о р ы я  
т р е с к а ю т с я  и л и  п е р е г о р а ю т ъ .  И н о г д а , к а к ъ  в ъ  д а и н о м ъ  
с л у ч а ѣ ,  п л и т а  с н а б ж а е т с я  с ъ  н и ж н е й  с т о р о н ы  д о л е в ы м и



р е б р а м и  (с и с т е м а  Э с м а р к а )  д л я  у в е л и ч е н ! «  п о г л о щ е н ія  
т е п л а  и  с т е п е н и  н а г р ѣ в а н ія  в е р х н е й  е я  ч а с т и ,  п о ч е м у  
к а н ф о р о к ъ  т о г д а  о б ы к н о в е н н о  н е  у с т р а н в а ю т ъ .

Н е о б х о д и м у ю  п р и н а д л е ж н о с т ь  т а к о г о  о ч а г а  с о с т а в л я е т ъ  
т а к ж е  д у х о в о й  и л и  п и р о ж н ы й  ш к а ф ъ  К  д л я  ж а р е н ія  и 
з а п е к а н ія .  О н ъ  с к л е п ы в а е т с я  п з ъ  п о л у к о т е л ь н а г о  ж е л ѣ з а  
и  д л я  р а в н о м ѣ р н о с т и  и р о г р ѣ в а н ін  в ы с т и л а е т с я  с в е р х у ,  
г д ѣ  п р о д у к т ы  г о р ѣ н ія  и м ѣ ю т ъ  б о л ѣ е  в ы с о к у ю  т е м п е р а т у р у ,  
т о н к и м ъ  к и р п и ч о м ъ  ( о к о л о  7 г в е р ш к а ) ,  п л и т к а м и  о т ъ  
и з р а з ц о в ъ  и л и  п р о с т о  с м а з ы в а е т с я  г л и н о й . С б о к у  о н а , 
с н а б ж а е т с я  у г о л к а м и  д л я  п о д д е р ж а н ія  ж е л ѣ з н а г о  л и с т а  
( „ п р о т и в н я “ ), н а  к о т о р о м ъ  н о м ѣ щ а е т с я  п р и г о т о в л я е м а я  
п и щ а .

О ч е н ь  ч а с т о  в ъ  о ч а г ъ  в м а з ы в а е т с я  к о т е л о к ъ  Г  д л я  
п о д о г р ѣ в а н ія  в о д ы . В ъ  д а н н о м ъ  с л у ч а ѣ  э т о  п р е д с т а в л я е т с я  
в п о л н ѣ  р а ц іо н а л ь н ы м ъ ,  т а к т ,  к а к ъ  п р о д у к т ы  г о р ѣ н ія  м о 
г у т ъ  в ы х о д и т ь  и з ъ - п о д ъ  п л и т ы  с ъ  и з л и ш н е  в ы с о к о й  
т е м п е р а т у р о й ,  а  д л я  п о д д е р ж а н ія  т я г и  о н а  н у ж н а  з н а 
ч и т е л ь н о  н и ж е .  В п р о ч е м ъ ,  вт, о ч е н ь  м а л ы х ъ  х о з я й с т в а х ъ ,  
ч т о б ы  н е  у в е л и ч и в а т ь  с л и ш к о м ъ  в е л и ч и н ы  о ч а г а ,  с о г р ѣ -  
в а н іе  в о д ы  п р о и з в о д я т '! ,  в ъ  ч а й н и к а х ъ  н а  с а м о й  п л н т ѣ .

Т о п к у  А  с л ѣ д у е т ъ  д ѣ л а т ь  н е  о с о б е н н о  б о л ь ш о й  и в ы 
с о к о й  д л я  т о г о , ч т о б ы  з а т р у д н и т ь  з а к л а д ы п а н іе  с л и 
ш к о м ъ  б о л ь ш о г о  к о л и ч е с т в а  т о п л и в а .  Р ѣ ш е т к у  ж е  л у ч ш е  
п р о е к т и р о в а т ь  в ы т я н у т о й ,  ч т о б ы  у к л а д ы в а л и с ь  9  в е р ш к . 
п о л т ,н а  б е з ъ  р а с п и л о в к и ,  а  т а к ж е ,  іп , с в я з и  с ъ  р а с п о л о -  
ж е н іе м ъ  т о п к и  с п е р е д и ,  д л я  н а п р а в л е н ія  п л а м е н и  н о  в с е й  
н ш р и н ѣ  ч у г у н н о й  п л и т ы . П о в е р х н о с т ь  т о н к и  п о л е з н о  
о б л и ц о в ы в а т ь  о г н е у п о р н ы м ъ  к и р п и ч о м ъ .

Д ы м о х о д ъ  п о д 'і. п л и т о й  и в о к р у г ъ  п п р о ж н а г о  ш к а ф а  
К  р а ц іо н а л ь н ѣ е  д ѣ л а т ь  п о у ж е  д о  1 в е р ш к а ,  д л я  т о г о , 
ч т о б ы  л у ч ш е  о х л а ж д а т ь  п р о д у к т ы  г о р ѣ н ія .  К а к ъ  п о к а з а н о  
н а  ч е р т е ж ѣ , п о с л ѣ д н іе  м о г у т ъ  н а п р а в л я т ь с я  п о д ъ  ш к а ф ъ  
и л и  п р я м о  п о д ъ  н а г р ѣ в а т е л ь  в о д ы  Г ,  ч т о  д о с т и г а е т с я  
п е р е д в и ж е н іе м ъ  з а д в н ж е к ъ  О. И н о г д а  н о д ъ  к о т е л к о м ъ  
у с т р а и в а е т с я  н а  в с я к ій  с л у ч а й  о с о б а я  т о п к а  б е з ъ  р ѣ -  
ш е т к и .

О ч а г ъ  о д ѣ в а е т с я  о б ы к н о в е н н о  д л я  о б л е г ч е н ія  с о д е р 
ж а л и  е г о  вт , ч и с т о т ѣ  и з р а з ц а м и ,  п р и  ч е м ъ  в т , н и ж н е й

ч а с т и  о с т а в л я е т с я  с в ѣ с т , д л я  у с т р а н е н ія  о б п в а н ія  о б л и 
ц о в к и  н о г а м и . В е р х н я я  ч а с т ь  п л н т ы  р а д и  п р о ч н о с т и  о б к л а -  
д ы в а е т с я  ч у г у н н о й  о б с т н л к о й  и о б н о с и т с я  п о л о с о в ы м ъ  
ж е л ѣ з о м ъ  Л  ( „ ф а я с о м ъ “ ). И н о г д а  в е с ь  о ч а г ь  к л а д е т с я  в ъ  
к а р к а с ѣ  и з ъ  у г л о в о г о  ж е л ѣ з а  с ъ  п о л о с а м и  н о  в ы с о т ! -, 
д л я  п р и к р ѣ п л е н ія  в с ѣ х ъ  д в е р е ц ъ ,  к о т о р ы я  о т т , ч а с т а  го

п е б р е ж н а г о  у п о т р е б л е н ія  д о в о л ь н о  с к о р о  в ы п а д а ю т ъ  п р и  
о б ы ч н о й  з а д ѣ л к ѣ  в ь  к л а д к у .  Д л я  з а щ и т ы  о т ъ  с о п р н к о с -  
н о в е и ія  с ъ  г о р я ч н м ъ  о ч а г о м ъ  и  п о д в ѣ н п ів а н ія  т у т ъ  ж е  
у  п л и т ы  р а з л и ч н ы х ъ  л о ж е к ъ ,  ш у м о в о к ъ  и  п р . п р о т я г и 
в а е т с я  р я д о м ъ  с ь  ф а я с о м ъ  к р у г л ы й  ж е л ѣ з н ы й  с т е р ж е н ь .

В ъ  б о л ь ш и х ъ  о ч а г а х ъ  и н о г д а  у с т р а и в а е т с я  н з ъ  и з р а з 
ц о в ъ  (ф и г . 9 ) т е п л ы й  ш к а ф ъ  д л я  п о д о г р ѣ в а п ія  к у ш а п ій ,
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п о с у д ы  и  с у ш к и  п о с л ѣ д н е й .  О н ъ  н а г р ѣ в а е т с я  о с о б о й  п л и т 
к о й  К ,  в ъ  к о т о р у ю  в с т а в л я е т с я  и  к о т ѳ л о к ъ  д л я  в о д ы . 
В ъ  з а г р а н и ч н ы х !»  м о д е л я х ъ  д л я  п о д о б н а г о  п р и с п о с о б -  
л е н ія  с т а р а ю т с я  и с п о л ь з о в а т ь  п р о с т р а н с т в о  с п о д ъ  п и р о ж 
ны м!» ш к а ф о м ъ  Ь (ф иг. 10). П р о д у к т ы  г о р ѣ и ія  р а с х о д я т с я

Р Р

Ф иг. 10.

з д ѣ с ь  ві» о б ѣ  с т о р о н ы , ч т о б ы  р а в н о м ѣ р н о  н а г р ѣ т ь  ч а с т и  
в е р х н е й  п л и т ы  р .  П р о с т р а н с т в о  п о д ъ  з о л ь н и к о м ъ  ч а с т о  
н а зн а ч а ю т !»  т а к ж е  д л я  п р о с у ш к и  т о п л и в а .

Н а  ф и г . 11 п р е д с т а в л е н !»  о ч а г ъ  С в ія з е в а  с ъ  о с о б ы м !»  
т о п л и в и и к о м ъ  А  б е з ъ  р ѣ ш е т к и ,  з а м е н е н н о й  у з к о ю  щ е л ь ю  
Ь, и с ъ  о т к и д н о й  д в е р ц е й  е, н а  п о д о б іе  к о т о р о й  в ъ  п л и 
тах!»  у с т р а и в а ю т с я  с б о к у  л іу с о р о с о ж и г а т е л и .

Ф иг. 11.

М еталлическія  п литы . Н е о б х о д и м о с т ь  с б е р е ж е н ія  м ѣ е т а  
з а с т а в л я е т ! »  п р и м ѣ н я т ь  ч у г у н и ы я  и  ж е л ѣ з н ы я  п л и т ы  
(фиг. 12), к о т о р ы я  с в е р х ъ  т о г о  м о г у т ъ  б ы т ь  л е г к о  п е р е 
н о с и м ы  с!» о д н о г о  м ѣ с т а  в ъ  д р у г о е .  Г азы  и з ъ  т о п к и  /  н а 
п р а в л я ю т с я  з д ѣ с ь  п о д ъ  п л и т у  и л и  ч а с т ь ю  п о д ъ  п л и т у ,  
ч а с т ь ю  п о д ъ  п и р о ж н ы й  ш к а ф ъ  Ь, ч т о  д о с т и г а е т с я  п о в о -

р а ч и в а и іе м ъ  к л а п а н а  к .  П р и  в ы х о д ѣ  о т р а б о т а в ш и х !»  
•п р о д у к т о в !»  г о р ѣ н ія  в!» т р у б у  п о м е щ а е т с я  к о т е л о к ъ  с ъ  
в о д о й  ю . Э ти  о ч а г и  н е  о б л а д а ю т ъ  в о в с е  т е п л о е м к о с т ь ю  
и  п о т о м у  н е  о б о г р ѣ в а ю т ъ  п о с л ѣ  в а р к и  п и щ и  п о м ѣ щ е н ін .

Расчетъ  кухонны хъ  

плитъ . К а к ъ  п о к а з ы 
в а е т ъ  о п ы т ъ ,  д л я  
т о г о , ч т о б ы  м о ж н о  
б ы л о  ж а р и т ь  н а  п л н -  
т ѣ  в!» м а с л ѣ  м я с о  и 
д р у г іе  п р о д у к т ы , н е 
о б х о д и м а  т е м п е р а 
т у р а  н а р у ж н о й  е я  
п о в е р х н о с т и  о т ъ  250 
д о  3 0 0 3 С. Т о г д а  т е р 
м о м е т р !» ,о п у щ е н н ы й  
в ъ  р а з о г р ѣ т о е  д л я  

Ф иг. 12. ж а р е н ія  м а с л о , п о к а 
зы в а е т !»  1 2 0 — 150 С. 

В ъ  з а д н е й  ч а с т и  п л и т ы  т е м п е р а т у р а  м о ж е т ъ  б ы т ь  н и ж е . 
П р и  и о л ь з о в а н іи  п и р о ж н ы м !»  ш к а ф о м ъ  н а д о  р а з в и т ь  в ъ  
н е м ъ  т е м п е р а т у р у  в ы ш е  200 , т а к ъ  к а к ъ  в ъ  с л у ч а ѣ  в ы 
п е ч к и  б ѣ л а г о  х л ѣ б а ,  ш к а ф ъ  д о л ж е н ъ  п .м ѣть 16 0  180 .
Д л я  и о д о г р ѣ в а и ія  в о д ы  в ъ  к у б ѣ  м о ж е т ъ  б ы т ь  л ю б а я  т е м 
п е р а т у р а ,  н е  с л и ш к о м !»  о т л и ч а ю щ а я с я  о т ъ  100 .

Н е с м о т р я , о д н а к о , н а  д о в о л ь н о  о н р е д ѣ л ѳ н н о  у с т а н а 
в л и в а ю щ а я с я  з а д а ч и ,  п с ч и с л е н іе  н е о б х о д и м а я  т е п л а  з а 
т р у д н я е т с я  о п р е д ѣ л ѳ н іе м ъ  т ѣ х ъ  к о л и ч е с т в !»  е г о ,  к о т о р ы й  
м о гу т!»  п о г л о щ а т ь с я  с а м и м ъ  о ч а г о м ъ .  П о н а б л ю д е н ія м ъ  
P e c le t  *), н а  к а ж д ы й  к в . а р ш п н ъ  п л и т ы  р а с х о д у е т с я  
о к о л о  27 ф н . д р о в !»  в ъ  ч а с ъ .  О п ы т ъ  и о л ь з о в а н ія  н е б о л ь 
ш им!» о ч а г о м ъ  с ъ  п л и т о й  о к о л о  0,8 к в . а р ш и н ъ  п о к а -  
з а л ъ ,  ч т о  к о л и ч е с т в о  б е р е з о в ы х ъ  го д о в а л ы х !»  д р о в ъ  м о 
ж е т ъ  б ы т ь  п р и н я т о  в ъ  э т о м ъ  с л у ч а ѣ  о к о л о  15 ф н . в ъ  
в ъ  ч а с ъ ,  д л я  ч е г о  т р е б у е т с я  р ѣ ш е т к а  о к о л о  0 ,5  к в .  ф у т а , 
т .  е . п р и б л и з и т е л ь н о  в ъ  1 / ю о т ъ  п л о щ а д и  п л и т ы .  С о о т
в е т с т в е н н о  д о л ж н ы  б ы т ь  р а з с ч и т а н ы  и  д ы м о о б о р о т ы  (н а

') А. Ианлонскій. Отопленіѳ и нентпляція. Спб. 1904, ч. I, стр. 92.
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с к о р о с т ь  о к о л о  3 — 5 ф у т ъ ) ,  ч т о б ы  н е  с л и ш к о м ъ  з а т р у д 
н я т ь  д в и ж е н іе  г а з о в ъ 1).

В о о б щ е  ж е  э к о н о м и ч н о с т ь  д ѣ й с т в ія  к у х о н н о й  п л и т ы , 
к а к ъ  в с я к а г о  о ч а г а ,  м о ж е т ъ  б ы т ь  д о с т и г н у т а  л и ш ь  у м ѣ -  
. ю н  р е г у л и р о в к о й  з а д в и ж к а м и  к а к ъ  п р и т о к а  в о з д у х а ,  т а к ъ  
и  и н т е н с и в н о с т и  г о р ѣ н ія , к о г д а  п о  у с л о в ія м ъ  п р и г о т о -  
в л е н ія  п и щ и  о н о  д о л ж н о  у с и л и в а т ь с я  и л и  о с л а б е в а т ь .

К и п ятильники .

И о л у ч е н іе  к и п я т к у  в ъ  б о л ь ш о м ъ  к о л и ч е с т в ѣ  н е о б х о 
д и м о  в ъ  к р у и н о м ъ  х о з я й с т в е  н е  т о л ь к о  д л я  п р и г о т о в л е 
н ы  ч а ю , н о  в ъ  о с т у ж е н н о м ъ  впдТ» п д л я  п и т ь я ,  о с о б е н н о  
в ъ  п е р іо д ы  э и и д е м ій , и е д о п у с к а ю щ и х ъ  у и о т р е б л е н ія  с ы 
р о й  в о д ы .

К и п я т о к ъ  м о ж е т ъ  п р и г о т о в л я т ь с я  и  в ъ  о б ы к н о в е н -  
н ы х ъ  к о т л а х ъ ,  п р е д в а р и т е л ь н о  х о р о ш о  о ч и щ е и н ы х ъ , и л и  
в ъ  с и е ц іа л ь н ы х ъ  к у б а х ъ ,  л у ч ш е  и з ъ  л у ж е н о й  м ѣ д и . К у б ъ  
в м а з ы в а е т с я  (ф иг. 13) в ъ  о ч а г ъ  с ъ  н е  с л и ш к о м ъ  б о л ь 

ш о й  т о н к о й  Б , р а с п о л о 
ж е н н о й  п о д ъ  о ч а г о м ъ ,  и 
к р у г о в ы м ъ  д ы м о о б о р о -  
т о м ъ  а . Д л я  о и о р а ж н и в а -  
н ія  с л у ж и т ъ  к р а н ъ  Е ,  
в ы в е д е н н ы й  в ъ  с о о т в е т 
с т в у ю щ е е  п о м ѣ щ е н іе .  Ч а 
с т о  с к в о з ь  к р ы ш к у  А  н р о -  
п у с к а ю т ъ  к р а н ъ  и з ъ  в о 
д о п р о в о д а  д л я  о б л е г ч е 
н ы  н а л н в а н ія  в о д ы . Н е 
у д о б с т в о  т а к о г о  у с т р о й 
с т в а  з а к л ю ч а е т с я  в ъ т о м ъ ,  
ч т о  к и п я т о к ъ  п о л у ч а е т с я  

Фиг. і з .  о п р е д ѣ л е и н ы м и  п о р ц ія -
м и  п е р іо д и ч е с к и  ч е р е з ъ

') Д л я  умеш .іпенія потерь плитоЛ лучеиспусканіемъ предлага- 
лось нрнкры ваніе ея особыми откидными кры ш ками, при кото
ры х!. р асход  і. дровъ при средней величин!» о ч ага  в ъ  связи  съ  
регулировкой притока воздуха пониж ался до 17—20 фун. и а  весь 
обѣдъ.

и з в ѣ с т н ы е  п р о м е ж у т к и  в р е м е н и . Б о л ѣ е  п о д х о д я щ и м и  в ъ  
э т о м ъ  о т н о ш е н іи  о к а з ы в а ю т с я  н е п р е р ы в н о  д ѣ й с т в у ю гц іе  
к и п я т и л ь н и к и - с т е р и л и з а т о р ы , д а ю щ іе  п о с т о я н н ы й  т о к ъ  

б е з у с л о в н о  п р о к и п я ч е н н о й  в о д ы , 
г о р я ч е й  и л и  о с т у ж е н н о й  в ъ  с л у ч а ѣ  
с о е д и н е н ы  с ъ  х о л о д и л ь н и к о м ъ .

К и п я ти л ь н и къ  Борю. О н ъ  со - 
с т о і г п Л п з ъ  ц и л и и д р и ч е с к а г о  к о т л а  
Б  (фиг. 14) с ъ  в н у т р е н н е й  т о п к о й  
А ,  п о д д у в а л о м ъ  б, т о п о ч н о й  д в е р 
ц е й  а  и в ы х о д н ы м '! , т р у б н ы м ъ  о т -  
в е р с т іе м ъ  е, р е г у л и р у е м ы м ъ з а д в и ж 
к о й . Д л я  у в е л и ч е н ы  н а г р ѣ в а т е л ь -  
н о й  п о в е р х н о с т и  и д о с т и ж е н ія  л у ч  
ш а г о  п е р е м ѣ ш и в а п ія  п р о д у к т о в ъ  
г о р ѣ п ія  с л у ж а т ъ  п о р о г и  в, п р о х о -  
д я щ іе  с к в о з ь  т о п к у  о т ъ  о д н о й  б о к о 
в о й  с т ѣ н к и  к ъ  д р у г о й  II с о о б щ а ю 
щ ее ся  с ъ  к о т л о м ъ . В ъ  б о л ь ш и х ъ  
к и п я т и л ь н и к а х ! ,  т а к о й  ж е  и о р о г ъ  
о п у с к а е т с я  е щ е  с в е р х у  м е ж д у  п о 
р о г о м ! ,  в  и  т р у б о й ,  а  и н о г д а  и с ъ  
д р у г о й  с т о р о н ы .

В е р х н я я  ч а с т ь  к и п я т и л ь н и к а  с о 
с то и т '! , и з ъ  п и т а т е л ь н о й  к о р о б к и  Г  
и р а с х о д н о й  В .  П и т а т е л ь н а я  к о р о б 
к а  с н а б ж е н а  п а и о л н п т е л ь н ы м ъ  к р а 
н о м ъ  ж  о т ъ  в о д о п р о в о д а ,  з а н а л и ш -  
н о й  т р у б к о й  к  и  п и т а т е л ь н о й  т р у 
б о й  з , о п у щ е н н о й  п о ч т и  д о  с а м а г о  

д н а  к о т л а . Э т а  к о р о б к а  у с т р о е н а  с ъ  д в о й н ы м и  с т ѣ и к а м и , 
м е ж д у  к о т о р ы м и  к о н д е н с и р у е т с я  п о п а д а ю щ ій  ч е р е з ъ  с о е 
д и н и т е л ь н у ю  т р у б к у  л  п а р ъ  и з ъ  к о р о б к и  В ,  ч т о  в ы з ы 
в а е т ъ  п о д о г р ѣ в а н іе  п о с т у п а ю щ е й  в ъ  п р и б о р ъ  в о д ы . Р а с 
х о д н а я  к о р о б к а  с о о б щ а е т с я  с ъ  к о т л о м ъ  т р у б к о й  Д  в е р х н ій  
к о н е ц ъ  к о т о р о й  н ѣ с к о л ь к о  п о д н и м а е т с я  н а д ъ  у р о в н е м ъ  
вод ы  в ъ  к о р о б к ѣ  Г .  С б о к у  и м ѣ е т с я  р а с х о д н ы й  к р а н ъ  п .

К и п я т и л ь н и к ъ  д ѣ л а е т с я  н з ъ  м ѣ д и  в ы л у ж ѳ н н ы м ъ  в н у т р и . 
Д л я  у д о б с т в а  п р о ч и с т к и  и  р е м о н т а  в с ѣ  ч а с т и  с о е д и н я ю т с я  
н а  ф л а н ц а х ъ  и б о л т а х ъ  с ъ  а с б е с т о в о й  п р о к л а д к о й .



Д ѣ й с т в іѳ  э т о г о  п р и б о р а  о с н о в ы н а е т с я  н а  с л ѣ д у ю щ е м ъ , 
о б щ ѳ м ъ  д л я  в с ѣ х ъ  п о д о б н ы х ъ  к и п я т и л ь н и к о в ъ  и р и н ц п п ѣ .  
К о р о б к а  Г  и  т р у б к а  1) в м ѣ с т ѣ  с ъ  к о т л о м ъ  Б  н р е д с т а 
в л я е т ъ  д в а  с о о б щ а ю щ и х с я  с о с у д а ,  с т р е м я щ и х с я  к ъ  р а в н о -  
в ѣ с н о м у  с о с т о я н ію .  П о э т о м у  н а г р ѣ в а н іе  в о д ы  в ъ  т р у б к ѣ  I )  
д о л ж н о  в ы з ы в а т ь  п о в ы ін с н іе  у р о в н я  в ъ  н е й .  П р и  т а к о м ъ  
у в е л и ч е н іп  т е м п е р а т у р ы ,  к о т о р о е  б у д е т ъ  о т в ѣ ч а т ь  б о л ь 
ш е й  в ы с о т ѣ ,  ч ѣ м ъ  п р е в ы ш е н іе  т р у б к и  I )  н а д ъ  п о в е р х 
н о с т ь ю  х о л о д н о й  в о д ы  в ъ  с о с у д ѣ  Г ,  п о с л ѣ д н я я  н а ч н е т ъ  
в ы л и в а т ь с я  п з ъ  т р у б к и  I )  в ъ  р а с х о д н ы й  б а іс ь  В ') .  В о л ѣ е  
и н т е н с и в н о е  г о р ѣ н іе  с ъ  н а г р ѣ в а н іе м ъ  и ѣ с к о л ь к о  в ы ш е  
100-С  в ы з ы в е т ъ  о б р а з о в а н іе  п а р а ,  к о т о р ы й  в ы б р о с и т ъ  и з ъ  
в е р х н е й  ч а с т и  к о т л а  с р а з у  и з в ѣ с т и о е  к о л и ч е с т в о  н а п е 
т о й  в ы ш е  100° , с л ѣ д о в а т е л ь н о ,  с т е р и л и з о в а н н о й  во ды . 
О ч е в и д н о , х о л о д н а я  в о д а  ни  к о и м ъ  о б р а з о м ъ  н е  м о ж е т ъ  
п о п а с т ь  в ъ  т р у б к у  D ,  т а к ъ  к а к ъ  о н а  п р о в о д и т с я  в ъ  
н и ж н ю ю  ч а г т ь '  н и ж е  т о г о  м ѣ с т а ,  г д ѣ  м о ж е т ъ  п р о и с х о д и т ь  
п а р о о б р а з о н а н іе .

Д л я  т о г о , ч т о б ы  н е  б ы л о  п о т е р и  в о д ы , ш а р о в о й  к р а н ъ  
о т р е г у л н р о в ы в а е т с я  т а к и м ъ  о б р а з о м ъ ,  ч т о б ы  у р о в е н ь  в  ь 
с о с у д ѣ  Г  о т в ѣ ч а л ь  з а п а л и в ш е й  т р у б к ѣ  к .

Н а  том і»  ж е  и р н н ц и и ѣ  о с н о в а н ы  т а к ж е  к и п я т и л ь н и к и  
О р л о в а , К р у г а  и д р .  І Іо с л ѣ д н ій  с о с т о и т ъ  н з ъ  ц и л и н д р и ч е -  
с к а г о  в е р т и к а л ь н а г о  к о т л а  с ъ  с р е д н е й  т р у б о й ,  в ъ  к о т о р о й  
с ж и г а е т с я  т о п л и в о ,  и  р я д а  в е р т и к а л ь н ы х ! ,  т р у б о к ! .,  р а с 
п о л о ж е н н ы х ! .  к р у г о м ! ,  п о с л ѣ д н е й  и н а з н а ч е н н ы х ! ,  д л я  
у в е л и ч е н ія  н а г р  е в а т е л ь н о й  п о в е р х н о с т и ,  ч т о  с и л ь н о  п о д н и -  
м а е т ъ  э к о н о м и ч н о с т ь  п р и б о р а ,  н о  з а т р у д н я е т ! ,  л у ж е п іе  и 
о ч и с т к у  в н у т р е н н и х ъ  ч а с т е й ,  x o t s i  э т и м и  н е д о с т а т к а м и  
д о л ж н ы  о т л и ч а т ь с я  в с ѣ  п о д о б н ы е  п р и б о р ы  с ъ  р а с ч л е 
ненной» н а г р е в а т е л ь н о й  п о в е р х н о с т ь ю .

С о г л а с н о  и с и ы т а н ію  н а  н о с л ѣ д н е й  в ы с т а в к е  т е х н и ч е 
с к и х ! .  н з о б р ѣ т е н ій  in .  19 0 9  г. в ъ  С .- П е т е р б у р г е ,  у к а з а н н ы е

’) П олагая, что нъ трубкѣ  .» и сосудѣ  Г  иода нмѣе-п. д аж е  
наименьш ую  температуру нъ 4 J , расширение, а слѣдонателі.но и уне- 
личеніе столба нагрѣтой до 100° воды нъ  тр у б к ѣ  1> получится 
ОКОЛО 4 % , что при вы сотѣ уровня воды в ъ  приборѣ около 37  дм. 
д а с т ь  превыш еніе трубки /> въ  1,5 дм., которое и имѣетоя в ъ  д е й 
ствительности.

к и п я т и л ь н и к и  д а в а л и  н а  1 ведро  к и п я т к у  р а с х о д ъ  с у х и х ъ  
б е р е з о в ы х ъ  д р о в ъ  в ъ  , , 1—2 ф у н т , ( п р и  т е м п е р а т у р е  х о л о д 
н о й  в о д ы  о к о л о  10 С ), т .  е . с ъ  к о э ф ф н ц іе н т о м ъ  н о л е з н а г о  
д ѣ й с т в ія  о т ! .  75 д о  40°/о.

Д л я  о х л а ж д е н ія  п р о к и п я ч е и о й  в о д ы  м о г у т ъ  у п о -  
т р е б л я т ь с я  р а з л и ч н ы е  х о л о д и л ь н и к и  о т ь  с а м ы х ъ  п р о -  
с т ы х ъ ,  с о с т о я щ и х ! ,  и з ! ,  с о с у д о в ъ  с ъ  х о л о д н о й  в о д о й , в ъ  
к о т о р ы х ъ  п о  о с о б о м у  з м ѣ е в н к у  п р о т е к а е т ! ,  к и п я ч е н а я  
в о д а ,  д о  б о л ѣ е  с о в е р ш е н н ы х ! . ,  н а п р и м ѣ р ъ  д и с к о в ы х ъ  с и 
с т е м ы  К р у г а , с ъ  с и л ь н о  р а з в и т о й  п о в е р х н о с т ь ю . В о л ѣ е  
в ы г о д н ы м ъ  я в л я е т с я  т а к о е  с о ч е т а н іе  к и п я т и л ь н и к а  с ъ  
х о л о д и л ь н и к о м ! .,  п р и  к о т о р о м ъ  п и т а н іе  к и п я т и л ь н и к а  
п р о и с х о д и т ъ  т о й  в о д о й , к о т о р а я  о х л а ж д а е т ! ,  к и п я ч е н у ю  
в о д у  в ъ  х о л о д и л ь н и к е ,  с л ѣ д о в а т е л ь н о ,  у с п ѣ в а е т ъ  н ѣ -  
с к о л ь к о  п о д о г р е т ь с я .

Паровые очаги.

П о д о г р е в а н іе  о ч а г о в ъ  п а р о м ъ  п р е д с т а в л я е т с я  в ы г о д 
н ы м ъ  п р и  с у щ е с т в о в а н іп  г о т о в а г о  п а р а ,  п р п г о т о в л я е м а г о  
д л я  к а к и х ъ - л и б о  д р у г и х ъ  ц ѣ л е й  н а  ц е н т р а л ь н о й  с т а н ц іи .  
Д л я  б о л ь ш и х ъ  г а р н п з о н н ы х ъ  к у х о н ь  м о ж е т ъ  о к а з а т ь с я  
т а к ж е  е щ е  д о с т а т о ч н о  э к о н о м и ч н о й  з а т р а т а  н а  п о с т а н о в к у  
о с о б а г о  п а р о в о г о  к о т е л к а  и  п р о в о д к а  п а р а  к ъ  о ч а г а м ъ .  
Н о  п р и м ѣ и е н іе  п а р а  к ъ  о т д ѣ л ь н о  р а с п о л о ж е н н ы м ! ,  о ч а 
г а м ъ  в р я д ! ,  л п  м о ж е т ъ  б ы т ь  п р и з н а н о  ц е л е с о о б р а з н ы м ! ..  
В п р о ч е м ! . ,  в ! ,  н ѣ к о т о р ы х !»  с л у ч а я х ъ ,  к о г д а  с о б л ю д е н іе  
ч и с т о т ы  в ъ  к у х н ѣ  п о т с у т с т в іѳ  с и л ь н а г о  н а г р Ъ в а н ія  с а 
м о г о  п о м ѣ іц е н ія  я в л я е т с я  н е о б х о д и м ы м !., м о ж е т ъ  б ы т ь  
д о п у щ е н о  и п о с л е д н е е  у с т р о й с т в о .

Ч а щ е  (фиг. 15) п а р ъ  в п у с к а е т с я  п о с р е д с т в о м ! ,  т р у б к и  
а  п о д ъ  к о т е л ъ  А  м е ж д у  д и и щ е м ъ  е г о  н  ч у г у н н ы м ! , к о 
ж у  х о м ъ  Б .  К о н д е н с а ц іо н н а я  в о д а  у д а л я е т с я  т р у б к о й  Ь. 
І Ін т а и іе  к о т л а  в о д о й  п р о и з в о д и т с я  в о д о п р о в о д н ы м ъ  п о в о 
р о т н ы м !. к р а н о м ъ  К . Т р у б к а  Т  с л у ж и т  ь  д л я  о т в е д е н ]я  
п а р а ,  в ы д ѣ л я ю щ а г о с я  п р и  н а г р ѣ в а н іи  с о д е р ж н м а г о  к о т л а .

К о т л ы  э т о г о  т и п а  у с т р а и в а ю т с я  н е п о д в и ж н ы м и , к а к ъ  
п р е д ы д у щ е й , и л и  п о в о р о т н ы м и  д л я  о б л е г ч е п ія  в ы л и в а н ія  
н и іц п  ii о ч и с т к и  и х ъ .  Н а  ф и г . 10 п р е д с т а в л е н ! ,  н ѣ м е ц к ій



к о т е л ъ  Ш в е й ѳ р а ,  в р а щ а е м ы й  з у б ч а т ы м ь  п р и с п о с о б л е н іе м ъ  
U  и с н а б ж е н н ы й  в е с ь м а  с о в е р ш е н н о й  р е г у л и р о в к о й  п а р а .

11 о с  л  ѣ  д  и і й  н а п р а в л я е т с я  
в ъ  к о т е л ъ  ч е р е з ъ  к л а -  
н а н ъ  К  с ъ  о б х о д н о й  т р у б 
к о й  D ,  о к а н ч и в а ю щ е й с я  
в ъ  п л о с к о м ъ  с о с у д ѣ  С Ъ  

в о д о й  G , с о ед и н ен н о м !»  
т а к ж е  с ъ  к о н д е н с а іД о н н о й  
л и н іѳ й  V . П р и  и р и к р ы т ін  
к л а п а н а  R , к о н д е н с а ц іо н -  
н а я  в о д а  и з ъ  с о с у д а  G  
у с т р е м л я е т с я  в ъ  н и ж н ю ю  

ч а с т ь  к о т л а  и у м е н ь ш а е т е , в е л и ч и н у  т о й  п о в е р х н о с т и ,  н а  
к о т о р у ю  д ѣ й с т в у е т ъ  п а р ъ .

Водяные очаги.

Н а г р ѣ в а н іе  к о т л о в ъ  в о д о й  р ѣ д к о  п р о и с х о д и т ъ  и з ъ  
ц е н т р а л ь н о й  с и с т е м ы , в с л ѣ д с т в іе  т р у д н о с т и  р а з в е д е н ія

Ф иг. 15.

г о р я ч е й  в о д ы  н а  д а л е к о е  р а з с т о я н іе .  П о э т о м у  ч а щ е  н р и - 
м ѣ н я е т с я  п о д о г р ѣ в а н іе  в о д ы  т у т ъ  ж е  р а с п о л о ж е н н о й  м ѣ с т -  
н о й  т о п к о й  (ф и г . 17). В п р о ч е м ъ . с ъ  р а с п р о е т р а и е н іе м ъ  
с о с т е м ъ  д а л ь н я г о  в о д я н о г о  о т о п л е н ія  сі» н а г н е т а н іе м ъ  
п о л ь з о в а н іе  г о р я ч е й  в о д о й , к о т о р о е  д о п у с к а е т ъ  в е с ь м а

Ф иг. іг .

у д о б н у ю  р е г у л и р о в к у ,  м о ж е г ь  п о л у ч и т ь  б о л ь ш е е  п р и м ѣ н ѳ - 
и Іе .Э т о т  ь  п р и б о р ъ  с о с т о іг г ъ  и з ъ  п и щ е н а р и т е л ь н а г о  о ч а г а ^ ,  
о к р у ж е н н а г о  с н а р у ж и  ж е л ѣ з н ы м 'ь  и л и  ч у г у н н ы м ъ  к о ж у -  
х о м ъ  Б .  В ъ  п р о м е ж у т к ѣ  м е ж д у  н и м и  н а х о д и т с я  в о д а , 
к о т о р а я  и о д о г р ѣ в а е т с я  г а з а м и ,  и д у щ и м и  п о д ъ  д н о м ъ  к о -



я с у х а  i i  н о  к р у г о в о м у  д ы м о о б о р о т у  К .  П р о с т р а н с т в о  Б  
с н а б ж а е т с я  и л и  т р у б к о й  д л я  у д а л е н ія  о б р а з у ю щ а г о с я  
з д ѣ с ь  п а р а ,  и л и  о с о б ы м ъ  р а с ш и р и т е л е м ъ .  П а р ы , с о б и р а -  
ю щ іе с я  в ъ  к о т л ѣ  п р и  п р и г о т о в л е н ін  п и щ и ,  о т в о д я т с я  т р у б 
к о й  а  с ъ  п р е д о х р а н и т е л ь н ы м '! ,  к л а н а н о м ъ  Л .

Р а з с ч е т ъ  п а р о в ы х ъ  и  в о д я н ы х ъ  о ч а г о в ъ  п р о и з в о д и т с я  
п о  т ѣ м ъ  ж е  д а н н ы м ъ ,  к а к ія  п р п м ѣ н я ю т с я  и  д л я  п р и б о р о в ъ  
ц е н т р а л ь н а г о  о т о п л е н ія .  П р и  н а г р ѣ в а н іи  п а р о м ъ  н а д о  о б 
р а щ а т ь  н а д л е ж а щ е е  в н и м а н іе  н а  у д а л е н іе  в о з д у х а ,  к о т о 
р ы й , с к о п л я я с ь  в н и з у , ч а с т о  у м е н ы н а е т ъ  к о н д е н с а ц ію  
п а р а  и  в ы д ѣ л е н іе  т е п л а .
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